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Ogodlny Codex Standard Stosowania Termindw Mleczarskich
Charakter, cele, powigzania

STRESZCZENIE

Wartos¢é zywieniowa, cechy funkcjonalne i charakterystyka sensoryczna produktéw mleczarskich
przyczyniajg sie do dobrej pozycji, jakg wspomniane produkty cieszg sie na rynku. Ale imitowane
produkty mogg powodowaé potencjalne ryzyko dla zdrowia i wobec tego, wazine jest, aby
konsument nie byt wprowadzany w bfad poprzez niewtasciwe stosowanie termindéw
mleczarskich. Celem Ogdlnego Codex Standard Stosowania Terminéw Mleczarskich jest
okreslenie gdzie, kiedy i jak mogg by¢ stosowane terminy mleczarskie, a gdzie nie moga.
Niniejsze wydanie Biuletynu IDF zawiera informacje na temat charakteru, celu i mozliwych
powigzan GSUDT w kontekscie krajowego, regionalnego i miedzynarodowego handlu, wraz z
jego statusem w odniesieniu do Porozumienia w sprawie Barier Technicznych w Handlu WTO
(Swiatowa Organizacja Handlu, ang. World Trade Organization — przyp. ttum.)

Zasady stosowania termindw mleczarskich oméwiono wraz z przyktadami, w odniesieniu do
produktéw mleczarskich, przetworédw mlecznych ztozonych i innych produktéw spozywczych.
Przedstawiono takze ich zastosowanie do przetworéw mlecznych o zmodyfikowanym sktadzie
(na przyktad, o obnizonej zawartosci ttuszczu, wzbogacone w biatko itp.), wraz z przyktadami.
Tre$¢ Codex GSUDT znajduje sie w zaftgczniku. W catym tekscie, stosuje sie odwotania do
istotnych postanowienn Ogdlnego Codex Standard ds. Etykietowania Opakowanych Produktow
Spozywczych (ang. Codex General Standard for Labelling of Prepacked Foods, GSLPF).

Niniejszy raport jest przeznaczony dla prawnikéw zajmujacych sie zagadnieniami etykietowania
w skali krajowej, regionalnej i miedzynarodowej jak réwniez dla specjalistéw w zakresie prawa w
przedsiebiorstwach spozywczych i organizacjach handlowych zwigzanych z omawianymi
zagadnieniami.

Stowa kluczowe: reklama, masto, ser, Codex, zabielacze do kawy, mleko zageszczone
(condensed), Smietana, mleczarski, mleko w proszku (dried milk), mleko zageszczone
(evaporated), przepisy prawne w zakresie zywnosci, GSLPF, etykietowanie, niskottuszczowy,
mleko, proszek mleczny (milk powder), przetwory mleczne, IBT, WTO, jogurt.

Stron 38 (A4) w jezyku angielskim
Biuletyn nr 507/2020 — Cena: bezptatny
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PRZEDMOWA

Naturalne pochodzenie, wartos¢ Zzywieniowa, cechy funkcjonalne i charakterystyka
sensoryczna mleka i produktéw mlecznych spowodowaty wyjgtkowo pozytywne nastawienie
konsumenta i silng pozycje rynkowa mleka i przetworéw mlecznych na catym Swiecie.

Kodeks Zywnosciowy (Codex Alimentarius) przyjat Ogdlny Codex Standard Stosowania
Termindw Mleczarskich (GSUDT) w 1999 roku, zgodnie ze swoim petnomocnictwem w celu
zapewnienia prawidtowego stosowania terminéw mleczarskich w stosunku do mleka i
przetworéw mlecznych; celem byto zapewnienie uczciwych praktyk w handlu produktami
spozywczymi i ochrona konsumentéw przed wprowadzajgcym w btgd lub powodujacym
zamieszanie, stosowaniem terminologii mleczarskiej w odniesieniu do niemleczarskich
produktow.

Codex GSUDT jest ogdlnie uznawanym dokumentem i wobec tego, jest wprowadzany do
przepiséw lub postanowien polityki zywnosciowej w wielu krajach na catym swiecie.
Niniejsza ochrona integralnosci mleczarskiej jest istotnym zagadnieniem, zaktadajac, ze
produkcja i wprowadzanie na rynek imitacji produktéw mleczarskich moze spowodowac
potencjalne ryzyko dla zdrowia konsumentow.

WyrazZnie sprecyzowane przepisy ustalone w GSUDT tworzg ramy, zaakceptowane w skali
miedzynarodowej w celu ochrony integralnosci mleka i produktéw mlecznych wobec nizej
stojgcych pod wzgledem zywieniowym imitacji produktéw mleczarskich, ktdore prdbuja
wykorzysta¢ naturalny i zdrowy obraz mleka i przetworéw mlecznych. Powyzsze ustalenia
pomagajg konsumentom na catym swiecie w podejmowaniu wtasnych decyzji co do zakupu
produktéw mlecznych i produktéw niemlecznych i zapewniajg uczciwe praktyki w handlu
produktami spozywczymi.

Biuletyn IDF 507/2020 stanowi wsparcie dla sektora mleczarskiego w uniknieciu btednego
stosowania termindw mleczarskich dla produktéw niemlecznych. Szczegdty zawarte sg w
GSUDT, obejmujg zaréwno informacje na etykietach oraz informacje promocyjne na temat
dalszego przetwodrstwa jak rowniez produktéw przeznaczonych do bezposredniego spozycia
oraz informacje dotyczace stosowania termindéw , mleko”, ,produkt mleczny”, ,produkt
mleczny ztozony”, ,produkt mleczny odtworzony”, , produkt mleczny rekombinowany” oraz
»terminy mleczarskie” i inne informacje zwigzane z interpretacjg GSUDT.

Mamy nadzieje, ze powyzej wspomniane materiaty okazg sie pozyteczne dla Czytelnikow.

Caroline Edmond, Dyrektor Generalny IDF
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WSTEP

Ogdlny Codex Standard Stosowania Termindw Mleczarskich (CODEX STAN 206), znany takze pod
skrétem GSUDT, jest jednym z wazniejszych dokumentéw Codexu (Codex Alimentarius) dla sektora
mleczarskiego; celem jest okreslenie gdzie, kiedy i jak powinny byé stosowane terminy mleczarskie, a
gdzie nie powinny, a takze zapewnienie ogdlnych ram dla okreslania przetworéw mlecznych.

Poniewaz sam dokument GSUDT moze wydawac sie bardzo zwiezly, wydanie niniejszego Biuletynu
przez IDF ma na celu zapewnienie czytelnikowi informacji na temat charakteru, tresci i mozliwych
relacji GSUDT w kontekscie krajowego, regionalnego i miedzynarodowego handlu, w tym jego statusu
w odniesieniu do Porozumienia WTO ws. Barier Technicznych w Handlu (Porozumienie TBT, ang.
Technical Barriers to Trade Agreement?) .

Naturalny sktad mleka i przetworéw mlecznych jest chroniony przez GSUDT w interesie producentow
i konsumentéw oraz w celu umozliwienia uczciwych praktyk handlowych. Wspomniana ochrona
terminologii mleczarskiej zapewnia stosowne znakowanie etykiet produktéw (w tym dziatalnosé
promocyjng) oraz zapobiega wprowadzaniu w btgd konsumenta. Wobec tego, mleko i przetwory
mleczne sg ogdlnie zdefiniowane w GSUDT, a okreslenia, ktére wymagajg ich zastrzezenia, zostaty
wyjasnione. Poprzez tradycyjne stosowanie, terminy mleczarskie stosuje sie w nazewnictwie
niektérych niemleczarskich produktéow, ktérych doktadny charakter jest dobrze znany
konsumentom. Codex Alimentarius uznat za konieczne zajgé sie tymi produktami spozywczymi w
GSUDT, aby unikna¢ jakiejkolwiek dezorientacji pomiedzy produktami mlecznymi a innymi
produktami spozywczymi obecnymi w obrocie handlowym oraz w umysle konsumenta, wiaczajac
produkty skfadajgce sie czesciowo ze sktadnikéw mlecznych. GSUDT ma na celu ochrone
konsumentéw i ustanowienie warunkdw uczciwej konkurencji pomiedzy produktami mlecznymi a
produktami konkurujgcymi, w zakresie przeznaczenia i etykietowania produktéw (wiacznie z
dziatalnoscig promocyjng) co pozwoli na unikniecie jakiegokolwiek wypaczenia w skali
miedzynarodowe;.

Zasady zastosowania terminologii mleczarskiej zostaty omowione, z przyktadami, w odniesieniu do
mleka, przetworéw mlecznych, ztozonych produktow milecznych i produktow niemlecznych.
Przedstawiono takze ich stosowanie, wraz z przyktadami, dla produktéw mlecznych o
zmodyfikowanym sktadzie (na przyktad, o obnizonej zawartosci ttuszczu, wzbogacone w biatko, etc.).
Tres¢ GSUDT znajduje sie w Zatgczniku 1. Na przestrzeni tego tekstu, dokonano odniesienia do
istotnych postanowien Ogdlnego Codex Standard dotyczacego Etykietowania Opakowanych
Produktéw Spozywczych (ang. Codex General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods,
CODEX STAN 1), znanego w skrécie jako GSLPF.

Niniejszy Biuletyn jest przeznaczony dla specjalistow w zakresie prawa i etykietowania w
przedsiebiorstwach spozywczych oraz organizacji handlowych zainteresowanych omawianymi
problemami, jak rowniez dla kompetentnych urzedéw zajmujacych sie zagadnieniami etykietowania
produktéw na poziomie lokalnym, krajowym, regionalnym i w skali miedzynarodowe;.

Niniejszy Biuletyn zostat opracowany przez Grupe Zadaniowa IDF w ramach Statego Komitetu ds.
Standardéw Tozsamosci i Etykietowania i opiera sie na stanie na wrzesien 2020r. Zastepuje poprzedni
Biuletyn IDF nr 397/2005.

W réwnolegle wydanym Biuletynie IDF ,Przeglad krajowego i regionalnego prawodawstwa
dotyczacego Ochrony Terminologii Mleczarskiej” dokonano streszczenia i przedstawiono refleksje
dotyczace krajowych i regionalnych przepiséw prawnych dotyczacych Ochrony Terminologii
Mleczarskiej”.
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STOSOWANE SKROTY:

CAC - Codex Alimentarius Commission — Komisja Kodeksu Zywnosciowego

CCMMP — Codex Committee on Milk and Milk Products — Komitet Kodeksu ds. Mleka i Produktow
Mlecznych

FAO — Food and Agriculture Organization of the United Nations — Organizacja ds. Wyzywienia i
Rolnictwa ONZ

GSFA — Codex General Standard for Food Additives — Ogélny Codex Standard Stosowania
Dodatkéw do Zywnosci

GSLPF — Codex General Standard for the Labelling of Prepacked Foods — Ogdlny Codex Standard
Etykietowania Opakowanych Produktow Spozywczych

GSUDT — Codex General Standard for the Use of Dairy Terms — Ogélny Codex Standard Stosowania
Termindw Mleczarskich

TBT Agreement — WTO Agreement on Technical Barriers to Trade - Porozumienie w Sprawie Barier
Technicznych w Handlu (Umowa zarzadzana przez Swiatowa Organizacje Handlu — przyp. ttum.)
WHO — World Health Organization — Swiatowa Organizacja Zdrowia

WTO — World Trade Organization — Swiatowa Organizacja Handlu

STRESZCZENIE

Historia i cele:

GSUDT zawiera wytyczne dotyczace prawidtowego stosowania termindéw, ktdre sg uniwersalnie
identyfikowane z produktami mlecznymi. Wspomniany Standard zostat opracowany przez Codex
Komitet ds. Mleka i Przetworéw Mlecznych (CCMMP, ang. Codex Committee on Milk and Milk
Products) w pdznych latach dziewiecdziesigtych XX wieku jako wynik rosngcej potrzeby zapewnienia
doktadnego stosowania terminédw mleczarskich w stosunku do produktéw mlecznych i ograniczenia
potencjalnego niewtasciwego stosowania termindéw mleczarskich wobec produktéw, ktére nie
zawierajg mleka lub jego pochodnych.

GSUDT zostat przedstawiony w Zatgczniku nr 1 niniejszego Biuletynu.

W czasie kiedy coraz bardziej rosnie stosowanie dezorientacji w praktyce marketingu i nazewnictwa
oraz w celu opisania imitacji produktow mleczarskich oraz wykorzystywania pozytywnego
postrzegania produktéw mleczarskich ze zdrowotnego punktu widzenia, skuteczna interpretacja i
stosowanie GSUDT stajg sie dla decydentow polityki w tym zakresie wazniejsze niz kiedykolwiek.

Zakres i Gtdwna Zasada GSUDT:

GSUDT zajmuje sie podziatem na kategorie, etykietowaniem i informacjg promocyjng produktéw
mlecznych i spozywczych produktéw niemlecznych, ktére starajg sie stosowaé terminy mleczarskie.
Wazine jest zauwazenie, ze wspomniany zakres odnosi sie do mleka do dalszego przetwarzania
(posrednie produkty mleczne i produkty luzem przeznaczone do dalszej obroébki) jak réwniez do
produktdw mlecznych i niemleczarskich produktéw dla koficowego konsumenta. GSUDT nie stosuje
sie do produktéw nieprzeznaczonych do spozycia przez cztowieka, takich jak pasze dla zwierzat, lub
produkty medyczne.

Zgodnie z GSLPF?, podstawowa zasada GSUDT jest taka, ze produkty spozywcze powinny byé opisane
i przedstawione w sposdb, ktdry zapewnia, ze konsumenci nie sg wprowadzani w bfad lub
dezorientowani. Etykietowanie produktdw mlecznych lub produktéw niemleczarskich z zastoso-

2 Dostepne: http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/shproxy/en/?Ink=1&url=https%253A252F%252Fworkspace.
fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2b1-1985%252FCXS_001e.pdf

-__________________________________________________________}3
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waniem terminologii mleczarskiej nie moze by¢ pod zadnym wzgledem fatszywe, wprowadzajace w
btad, oszukancze lub stwarzaé¢ btedne wrazenie w odniesieniu do ich charakteru, witgcznie z
sugerowaniem jakiegokolwiek innego produktu, z ktérym mozna by pomyli¢ produkt spozywczy.

W nazewnictwie modyfikowanych produktéw mlecznych powinny by¢ wprowadzone, na etykiecie
produktu, deskryptory lub kwalifikatory, jesli ich pominiecie spowodowatoby wprowadzenie w btgd
lub dezorientacje konsumentéw. Potrzebne sg zwykte kwalifikatory kiedy mleko lub produkty
mleczne s3 modyfikowane w nastepujacy sposéb: deklaracje (oswiadczenia) o gatunku zwierzat (np.
koza, bawdt), modyfikacja sktadu (np. bez laktozy, lub modyfikacja zawartosci ttuszczu mleka, zmiana
w zawartosci wody), modyfikacja wtasciwosci zywieniowych, wydtuzenie okresu przydatnosci do
spozycia lub zmiana stanu fizycznego®.

Definicje GSUDT i Zastosowanie do Produktéw Mlecznych:

Stosowanie termindw zawartych w GSUDT obejmuje: ,mleko”, ,produkt mleczny” i ,przetwory
mleczne odtworzone”, ,przetwory mleczne rekombinowane” oraz ,ztozony produkt mleczny”. W
GSUDT jest takze jasno zaznaczone, ze tylko wobec produktéw, ktére spetniajg postanowienia
odpowiednich Standardéw Kodeksowych dla mleka i przetwordw mlecznych mozna stosowad
znormalizowang nazwe lub termin. Codex zawiera 35 Standardéw przedmiotowych dla przetwordw
mlecznych, w tym dla sera, $mietanki, mlecznych przetworéw fermentowanych, sktadnikow
mleczarskich oraz masta/produktéw do smarowania. Prawie wszystkie te standardy zawierajg
szczegdtowe wymagania dotyczgce sktadu®.

Stosowanie i Btedne Stosowanie Nazewnictwa Mleczarskiego w odniesieniu do Produktow
Niemleczarskich:

Ogdlna zasada zawarta w GSUDT jest taka, ze terminy mleczarskie sg zastrzezone dla mleka i
przetworéw mlecznych. Produkty, ktére nie zawierajg mleka lub dozwolonych sktadnikdw mleka, ale
stosujg terminologie mleczarska, nie sg zgodne z GSUDT®. Innymi sfowy, zwykte terminy mleczarskie
(na przyktad, mleko, $Smietanka, ser, specyficzne nazwy seréw, masto, jogurt itp) sg zastrzezone dla
produktow, ktére sg otrzymane z mleka lub przetworéw mlecznych, poniewaz stosowanie tych
termindw wobec innych produktéw wprowadza w zasadniczy sposéb w btad konsumentdw.
Przyktady zwyktego, wprowadzajgcego w biad stosowania terminéw, ktdre sg niedozwolone przez
GSUDT, znajdujg sie w czesci Przyktady btednego stosowania.

Ponadto, przy wprowadzaniu hodowli bakteryjnych i sktadnikéw wyhodowanych w laboratorium,
ktore starajg sie konkurowaé z mlekiem i przetworami mlecznymi, konieczne jest przypomnienie, ze
definicja mleka w GSUDT odnosi sie do ,naturalnej wydzieliny gruczotu mlecznego zwierzqt
uzytkowanych mlecznie uzyskanej z jednego lub wiecej dojow...”. To oznacza, ze produkty, ktére nie
s3 ,normalng wydzieling gruczotu mlecznego” uzyskang od zwierzat uzytkowanych mlecznie, nie
odnoszg sie do definicji mleka opisanej w GSUDT. Gotowe produkty, ktére nie zawierajg sktadnika
mleczarskiego, ale zawierajg wyhodowane lub uzyskane w laboratorium sktadniki, nie spetniaja
warunkéw GSUDT, aby byty oznakowane na etykiecie jako mleko lub przetwory mleczne.

Dlaczego Doktadne Nazewnictwo jest Sprawg Zasadnicza

Zapewnienie, aby krajowe lub regionalne przepisy prawne/regulacje byty zgodne z zasadami GSUDT
jest pomocne, gdyz powoduje:

3 Talista nie jest wyczerpana

4 Kompletna lista Standardéw mleczarskich Kodeksu znajduje sie w Zataczniku nr 2

5 Przewidziano niektdre szczegdlne wyjatki dla tradycyjnie nazywanych produktéw (masto kakaowe, mleko/$mietanka
kokosowe/a/ w puszkach). wspomniane wyjatki s3 przewidziane zaréwno z powodu stosowania dtugoletniej praktyki jak i
dlatego, ze nie sg one typowo sprzedawane jako zamienniki/substytuty zamiast uzywanej terminologii mleczarskiej

.4 |
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e Ograniczenie mozliwosci wprowadzenia w btgd konsumentéw co do rodzaju i
charakterystycznych wrodzonych wtasciwosci produktéw, ktdre kupuja;

e Unikniecie zywieniowych niedoboréw lub ujemnych wptywéw na stan zdrowia, co mogtoby
wynikng¢ ze spozywania imitacji produktdw mleczarskich, w ktdérych jest brak
wysokojakosciowego i dostepnego biatka, wapnia, fosforu, potasu, jodu i witamin B2 i B12
obecnych w przetworach mlecznych. Podczas gdy wykazano, ze spozycie produktu mlecznego
ma dfugotrwaty korzystny wptyw na stan zdrowia, wspomniane korzysci nie zostaty
przedstawione w imitacjach produktéw mleczarskich; oraz

e  Spetnienie wymagan w ramach Porozumienia TBT dotyczacych doktadnego i uzasadnionego
etykietowania produktu.

Poniewaz coraz wiecej imitacji produktéw mleczarskich jest sprzedawanych na catym sSwiecie, jest
sprawg zasadniczg zrozumienie potrzebnego konsensusu miedzynarodowego w zakresie stosowania
terminologii mleczarskiej, ponownej oceny praktyk rynkowych oraz podjecie szczegdlnych dziatan,
aby zapewnié, ze konsumenci nie sg wprowadzani w btad. Proces czestej oceny, szczegdlnie wobec
stosowania na rynku nowych technologii, bedzie chronié¢ konsumentéw, zapewniaé uczciwe praktyki
w handlu produktami spozywczymi oraz spowodowac zaufanie konsumentéw, ze dostajg produkt o
wartosci jakosciowej i odzywczej, ktérej spodziewajg sie nabywajgc produkty mleczarskie.
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HISTORIA

Od wynalezienia margaryny (w tamtym czasie nazywanej ,sztucznym mastem”) wiele opracowan w
dziedzinie technologii zywnosci skupiato swojg uwage na uzyskiwaniu cech sensorycznych podobnych
do wielu przetworéw mlecznych, stosujgc wiele niemleczarskich surowcéw. Wspomniany trend
przyspieszyt w ostatnim czasie, zwiekszony wprowadzajagcymi w bfad lub dezinformujgcymi
kampaniami, ktére starajg sie umiejscowi¢ produkty nie pochodzgce od mleka w bezposredniej
konkurencji, albo sugerowaé, ze produkty te sg lepsze od przetwordw mlecznych. W rzeczywistosci,
wartos¢ odzywcza wspomnianych niemleczarskich produktéw jest bardzo rézna i moze byé gorsza od
jakosci oryginalnych produktéw opartych na mleku.

Mleko i przetwory mleczne wykazujg wysoka wartos¢ zywieniowa, unikalne cechy funkcjonalne i
bardzo pozytywne charakterystyczne i sensoryczne cechy (tj. zapach, smak, tekstura). W
konsekwencji, produkty mleczne uzyskaty znaczaca pozycje na rynku i swéj udziat w krajach z historig
mleczarstwa jak i w krajach rozwijajacych spozycie produktéw mlecznych. Wspomniana pozycja na
rynku powoduje, ze wyprodukowanie czasem tanszych — ale niemniej jednak gorszych pod wzgledem
odzywczym imitacji — jest bardzo lukratywne. Co za tym idzie, dla handlarzy produktami
niemleczarskimi stanowi pokuse wykorzystywanie wprowadzajacych w btad praktyk marketingowych
przy prébach przedstawiania wspomnianych produktdow jako zamiennikéw produktow mlecznych.
Spowodowato to niedawno wzrost opracowywania i wprowadzania na rynek imitacji produktow,
ktore caty sektor mleczarski na swiecie uwaza za wprowadzajgce w btad konsumenta. Ostatnio,
marketing niektdrych imitacji produktéw zawiera oswiadczenia, ze sg one zdrowsze i bardziej
przyjazne ze wzgledu na emisje CO; niz produkty, ktdre one imitujg, ale ten temat nie jest poruszany
w GSUDT.

GSUDT z 1999 roku zostat opracowany w celu wyjasnienia i dostarczenia wskazéwek dotyczacych
prawidtowego stosowania termindéw, ktére sg uniwersalnie identyfikowane z produktami mlecznymi.
Prawidtowe wykorzystanie GSUDT pomoze konsumentom na catym Swiecie na jasne zrozumienie
rodzaju i wrodzonej charakterystyki produktéw, ktdre kupujg i spozywajg — zaréwno opartych na
mleku jak i tych nie bazujgcych na nim.

Od 45 lat, Zbiér Zasad Kodeksu Zywnos$ciowego (Codex Alimentarius) dotyczacych Mleka i
Przetworow Mlecznych zapewnia szerokie ramy dla standaryzacjii sktadu mleka i przetwordéw
mlecznych. Wspomniany zbiér odgrywa wazng role w zapobieganiu dezorientacji wobec produktéw
mlecznych i produktéw niemleczarskich, wtacznie z imitacjami i substytutami mleka i przetworéw
mlecznych. W tej roli wspomniany powyzej Zbiér Zasad chroni konsumentéow przed
wprowadzajgcymi w btad praktykami i oszustwem.

Standard zostat ustanowiony w 1958 roku przez FAO i WHO i byt naprawde pierwszym pierwszym
tekstem miedzynarodowego dokumentu standardu zywnosci. W czasie swego istnienia, Standard
zostat formalnie przyjety przez 73 kraje, a zasady w nim ustanowione byly realizowane w
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prawodawstwie wielu krajow i regiondw.

W 1994 roku, podczas pierwszej sesji nowo powstatego CCMMP (Standard Kodeksu Zasad
dotyczacych Mleka i Przetwordw Mlecznych, ang. Codex Code of Principles concerning Milk and Milk
Products) postanowiono rozpoczgé gruntowny przeglad istniejgcego woéwczas Standardu. Przyczyny
takiego postepowania byty oczywiste, gdyz istniata potrzeba:

e dostosowania tresci do Ogodlnych Zasad Kodeksu i generycznych tekstéw Kodeksu po
restrukturyzacji poprzedniego Wspdlnego Komitetu Ekspertéw Rzgdowych FAO/WHO w zakresie
Kodu Zasad dotyczgcych Mleka i Przetwordw Mlecznych, przeksztatconego w Staty Komitet
Kodeksu (CCMMP);

e usuniecia nieobowigzkowych klauzul i niepotrzebnych szczegétéw oraz poprawienia naukowych
podstaw w celu uzyskania zgodnosci z ogdlng politykg przyjetg przez Komisje Kodeksu (Codex
Alimentarius Commission) (CAC) po miedzynarodowej konferencji w 1991 r (Konferencja
FAO/WHO dotyczaca Standardéw Zywnosci, Zwigzkéw Chemicznych w Produktach Spozywczych
i Handlu Artykutami Spozywczymi - Melbourne®);

e wykreslenia postanowien, ktére dublujg inne tresci Kodeksu; oraz

o usuniecia réznicowania pomiedzy mlekiem krowim a mlekiem innych gatunkéw zwierzat (na
przyktad mleko kéz i bawolic).

W 1997 roku, projekt przeglagdu zostat przedstawiony do przyjecia podczas trzeciej sesji CCMMP.
Nastepnie, Komisja Kodeksu Zywnoéciowego przyjeta projekt w czerwcu 1999 r jako GSUDT (ang.
General Standard for the Use of Dairy Terms).
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CELE GSUDT

Gtéwna funkcja GSUDT jest zapewnienie prawidtowego stosowania nazw i okredlen powszechnie
uznawanych i przeznaczonych dla mleka i przetworédw mlecznych, kiedy sg one stosowane na
etykiecie lub oznakowaniu’ mleka, przetworéw mlecznych, ztozonych produktéw mlecznych lub
stosujg sie do innych produktéw spozywczych. Gtéwnym celem jest ochrona konsumentéw przed
wprowadzeniem w bfad oraz zapewnienie uczciwych praktyk handlowych poprzez okreslenie
przyjetych w skali miedzynarodowej wytycznych stosowania terminologii mleczarskiej na etykietach
produktédw spozywczych.

Poza tym, inne funkcje GSUDT obejmujg zapewnienie miedzynarodowego standardu odniesienia
przeznaczonego do zastosowania w ramach Porozumienia TBT?, oraz ogdlnych zasad stosowania
Standardéw Kodeksu dla poszczegdlnych produktéw mlecznych?®.

Poniewaz przyjecie Codex Standardéw w krajowym prawodawstwie jest dobrowolne, chociaz bardzo
sie do tego zacheca, warto zauwazy¢, ze GSUDT nie naktada samodzielnie zadnych prawnych
zobowigzan ani nie okresla wymagan w zakresie produkcji lub ograniczenia produkcji jakiegokolwiek
produktu. GSUDT nie popiera zadnych szczegdlnych technologii lub obrébki, ani tez ich nie zabrania.
Dziatanie GSUDT jest zwigzane tylko z nazewnictwem produktdw mlecznych i prawidtowym
stosowaniem terminologii mleczarskiej w innych produktach spozywczych. Wszelkie ograniczenia
techniczne lub dotyczace sktadu, ktdre sg uwazane za konieczne, muszg by¢ dokonywane w ramach
Standardéw dla poszczegdlnych produktéw mlecznych, ktérych to dotyczy.

7 brak tresci przypisu w oryginalnym dokumencie w jez. angielskim
8 Jw.
9 Jw.
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SYTUACJA W ODNIESIENIU DO
POROZUMIENIA TBT

Poniewaz Standard zostat przyjety w skali miedzynarodowej, wszystkie postanowienia GSUDT sg
wazne w kontekscie Porozumienia TBT WTO.

Podstawowa zasadg Porozumienia TBT jest to, ze $rodki techniczne!® nie mogg byé bardziej
restrykcyjne niz jest to konieczne, aby spetni¢ uzasadniony cel*' taki jak zapobieganie oszukariczym
praktykom. Srodki te powinny by¢ ustanowione w sposéb, ktéry jest przejrzysty dla innych rzadéw,
aby unikng¢ zakamuflowanej ochrony produkcji krajowej i arbitralnych decyzji. Ogdlnie biorac,
krajowe srodki spetniajg prébe bycia ,nie bardziej restrykcyjnymi niz to konieczne” kiedy sg
dostosowane do miedzynarodowego Standardu.

Porozumienie TBT nie odwotuje sie do zadnego okreslonego organu ustanawiajgcego standardy
miedzynarodowe jako do ,punktu odniesienia” (ang. bench-mark). Jednakie, w stosunku do
etykietowania produktéw spozywczych, ogélnie uznaje sie, ze Kodeks Zywnoéciowy (ang. Codex
Alimentarius) publikuje wazne Standardy odniesienia dla zastosowania Porozumienia TBT.

Poniewaz Standardy Kodeksowe, wiacznie z GSUDT sg uwazane za wystarczajgce w kontekscie

III

miedzynarodowego handlu produktami spozywczymi, spetniajgc ,uzasadniony cel” zapobiegania
oszukanczym praktykom, kraje, ktore sg sygnatariuszami Porozumienia TBT sg zachecane do
stosowania GSUDT jako podstawy dla swoich odpowiednich przepiséw. Jednakze, nalezy przyznaé,
ze kraje majg swoje prawo do réznego podejscia wobec zaakceptowanego stosowania terminologii

mleczarskiej, kiedy moga uzasadni¢ wspomniane rdznice.

Porozumienie TBT zapewnia poszczegdlnym krajom mozliwo$¢ uzasadnienia stosownych wymagan
etykietowania, niezaleznie od istnienia referencyjnego dokumentu Codex, kiedy warunki lokalne w
indywidualnych krajach stwarzajg konieczno$¢ uzasadnienia (Uzasadniony cel*') w przypadku
odbiegania od tresci Kodeksu. Przyjecie przez Komisje Codex Standardu (CAC) jedynie stuzy
utatwieniu danemu krajowi w uzasadnieniu jego technicznych regulacji tam, gdzie wybiera on
zgodnosc z Codex.

10 prak tekstu przypisu w dokumencie oryginalnym
11
jw.
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ZAKRES GSUDT

GSUDT obejmuje kategoryzacje, etykiety zywnosci i etykietowanie oraz zwigzang informacje
promocyjng mleczarskich i niemleczarskich produktéw spozywczych, ktére dazg do stosowania
nazewnictwa mleczarskiego. Terminologia stosowana w innych rodzajach przepisdw dotyczgcych
zywnosci i oficjalnej dokumentacji (na przyktad, standardy dotyczace dodatkéw do zywnosci)
powinny pozostawac zgodne z GSUDT.

Warto dodaé, ze wspomniany zakres stosuje sie do produktdw spozywczych do dalszego
przetworstwa jak réwniez do produktow dla koncowego konsumenta. Wobec tego, postanowienia
stosujg sie do etykietowania produktow spozywczych, jak tez do etykietowania posrednich
przetworéw mlecznych, pojemnikéw dla hurtowni, wtgcznie z produktami luzem przeznaczonymi do
spozycia jako produkty spozywcze po dalszym przetworzeniu/przygotowaniu. GSUDT nie odnosi sie
do produktéw nieprzeznaczonych do spozycia przez cztowieka (na przyktad, pasze zwierzece,
produkty medyczne i tekstylia itd.).

- oy |
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DEFINICJE

GSUDT definiuje: ,terminy mleczarskie” oraz podstawowe grupy przetworéw mlecznych ,mleko”,
produkt mleczny”, ,produkt mleczny rekombinowany”, ,produkt mleczny odtworzony” oraz
produkt mleczny ztozony”.

5.1. TERMINOLOGIA MLECZARSKA

GSUDT definiuje terminy mleczarskie jak ,nazwy, oznaczenia, symbole, ilustracje lub inne wyrazenia,
ktdre odnoszq sie do, lub sugerujq, bezposrednio lub posrednio, mleko lub przetwory mleczne”
(Sekcja 2.6).

Przyktady (lista nieograniczona) symboli, ktére sg zwigzane z mleczarstwem obejmuja:

e Zwierzeta, od ktorych pozyskuje sie mleko,
¢ [llustracje produktéw charakterystycznych takich jak ser,
¢ Szklane butelki na mleko, banki na mleko, masielnice itp.

5.2. ZWYKLE PRZETWORY MLECZNE

Mieko jest zdefiniowane jako ,normalna wydzielina gruczotu mlecznego zwierzqt uzytkowanych
mlecznie, uzyskana z jednego lub wiecej dojow, do ktérego nic nie dodano ani nic nie odjeto,
przeznaczona do spozycia jako ptynne mleko lub do dalszego przetwarzania” (Sekcja 2.1)

Na pierwsze spojrzenie i bez odwotywania sie do rozdziatu 4.2.2 i 4.2.3, podana definicja opisuje
,mleko surowe” ktére nie zostato poddane zadnemu rodzajowi obrdébki cieplnej lub innego
przetwarzania. Mleko spozywcze, ktére zostato poddane obrdbce jest sklasyfikowane jako ,produkt
mleczny”. Jednakze, termin ,,mleko” jest szeroko stosowany dla okreslenia ,,mleka do picia” (lub
,mleka spozywczego”, ang. fluid milk ) nawet kiedy zostato ono poddane pewnym obrébkom. Jest
wobec tego konieczne, aby CCMMP rozwazyto dodatkowe postanowienia, ktére pozwalajg na
kontynuowane stosowanie terminu ,,mleko” dla nazywania niniejszych produktéw (patrz Sekcja 7.2
obecnego Biuletynu).

Podana definicja obejmuje wydzieline gruczotu mlecznego kazdego ssaka, od ktérego pozyskuje sie
mleko, Takie zwierzeta to krowy, owce, kozy, bawolice, wielbtadzice, jaki, zebu, renifery, lamy,
klacze itd. Wazne jest zapamietanie niniejszej definicji, poniewaz wiekszo$¢ Standardéw
dotyczacych produktu mlecznego podaje, ze produkt mleczny mozna otrzymaé z mleka

N U
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rozumianego zgodnie z niniejszg definicja.

Produkt mleczny jest zdefiniowany jako , produkt uzyskany przez kazdq obrobke mleka, ktore moze
zawiera¢ dodatki do Zywnosci oraz inne sktadniki, funkcjonalnie niezbedne do przetwarzania”
(Sekcja 2.2.)

Chociaz produkt mleczny musi by¢ otrzymany z mleka, definicja nie zapobiega poddawaniu mleka
rozmaitym etapom obrébki, zanim stanie sie produktem kofncowym.

Standardy Codexu dotyczace produktu mlecznego okreslajg, ktére dodatki do zywnosci lub klasy
dodatkéw do zywnosci sg technologicznie uzasadnione. W przysztosci (proces trwajacy) wszystkie
zezwolenia na dodatki do zywnosci beda przeniesione z indywidualnych Codex Standarddéw
dotyczacych produktu mlecznego do Ogodlnego Codex Standardu dla Dodatkéw do Produktéw
Spozywczych (GSFA) (Codex Stan 192). Celem jest ustanowienie jednego standardu referencyjnego
dla dodatkéw do zywnosci.

Inne skfadniki, ktore sg funkcjonalnie niezbedne dla produktu mlecznego i/lub procesu jego
produkcji mogg obejmowac (ale nie ograniczac sie do) Srodki wspomagajgce przetwarzanie, kultury
bakteryjne, sél i zelatyne. Dodanie substancji takich jak zelatyna, w nadmiarze wobec tego co jest
funkcjonalnie konieczne, uwazane jest za zamiennik sktadnikéw mleka i spowoduje, ze produkt
stanie sie produktem niemleczarskim, ktéry podlega postanowieniom zawartym w Sekcji 4.6.3
GSUDT.

Inne dodatki takie jak sktadniki charakteryzujgce, wigcznie z przyprawami, spozywczymi produktami
smakowo-zapachowymi, substancjami stodzgcymi i/lub substancjami smakowo-zapachowymi, nie
sg funkcjonalnie niezbedne do wytworzenia produktu mlecznego, ale mogg by¢ dodane, aby
»przemawiaty” do konsumentéw. W przypadku dodania oraz pod warunkiem, ze nie zastepujg one
sktadnikdw mleka, w catosci lub czesciowo, i pod warunkiem, ze mleko, przetwory mleczne lub
sktadniki mleka pozostajg zasadniczg czescig w znaczeniu iloSciowym w produkcie koncowym,
produkt mleczny jest sklasyfikowany jako ,produkt mleczny ztozony” (patrz Sekcja 5.3 niniejszego
Biuletynu). Jednakze, w ograniczonych przypadkach, substancje niemleczarskie, ktére sg ogdlnie
powigzane z produktami smakowo-zapachowymi, ale dajg inny efekt technologiczny, sg okreslane
jako funkcjonalnie niezbedne, i wobec tego, dozwolone do stosowania w produktach
odpowiadajgcych definicji produktu mlecznego. Jednym z przyktaddow jest cukier w Zageszczonym
Mleku Stodzonym (CODEX STAn 282), ktéry jest dodawany w celu utrwalenia produktu, a nie
nadawania stodkiego smaku.

GSUDT takze podaje definicje produktéw mlecznych rekombinowanych i odtworzonych (Sekcje 2.4
i 2.5). Terminy te mozna stosowa¢ w odniesieniu do produktéw mlecznych zgodnie z Sekcjg 4.4.
GSUDT - Stosowanie terminéw dla produktéw mlecznych odtworzonych i rekombinowanych (patrz
Sekcja 7.7.2 niniejszego Biuletynu).

5.3. PRODUKTY MLECZNE ZtOZONE

Produkt mleczny ztozony jest zdefiniowany jako ,produkt, dla ktérego mleko, produkt mleczny lub
sktadniki mleczne sq istotng czesciq w znaczeniu ilosciowym w produkcie koricowym do spozycia,
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pod warunkiem, Ze sktadniki nie pochodzgce z mleka nie majq na celu zastgpienia ani w czesci ani w
catosci jakiegokolwiek sktadnika mleka” (Sekcja 2.3).

Niniejsza definicja opiera sie na tym, co rozumie sie przez bycie ,zasadniczg czescig w znaczeniu
ilosSciowym” w produkcie gotowym i przewaznie zalezy to od pewnej liczby czynnikéw, takich jak:

e potrzeba scharakteryzowania i jasnego zidentyfikowania gotowego produktu mlecznego dla
korncowego konsumenta lub uzytkownika;

e charakteru produktu mlecznego (na przyktad zawartos$é¢ suchej masy, intensywnos$¢ smaku i
zapachu);

e charakteru dodanego produktu niemleczarskiego (na przyktad, zawarto$¢ suchej masy,
intensywnos¢ smaku i zapachu).

Niemleczarskie sktadniki nie powinny, w cato$ci ani w czesci, zajmowac jakiegokolwiek miejsca
sktadnika mlecznego. Wobec tego, inne produkty spozywcze i substancje, ktére sg akceptowalne
obejmujg takie, ktére nadajg dodatkowg charakterystyke produktowi mleczarskiemu, takie jak
sktadniki charakteryzujgce (na przyktad, aromaty, przyprawy, ziota i substancje smakowo-
zapachowe)?,

Kiedy niemleczarski sktadnik jest dodawany z zamiarem zastgpienia sktadnika mleka (na przyklad
ttuszcz mleczny, biatko mleka), stosowanie terminéw mleczarskich dla uzyskanej zywnosci powinno
by¢ zgodne z Sekcjg 4.5 GSUDT (patrz Sekcja 8 niniejszego Biuletynu).

12 Mleko stodzone zageszczone” (CODEX STAN 282) jest produktem mlecznym, ale nie produktem mlecznym ztozonym,
podczas gdy ,mleko stodzone fermentowane” (CODEX STAN 243) jest produktem mlecznym ztozonym.
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ZASADY OGOLNE

Jedng z podstawowych zasad GSUDT jest to, ze produkt spozywczy musi by¢ opisany i
przedstawiony w taki sposéb, aby zapewni¢, ze konsumenci nie bedg wprowadzeni w bfad ani
zdezorientowani. Zadna etykieta nie moze by¢ fatszywa, wprowadzajgca w btad, oszukaricza lub w
zadnym aspekcie stwarzac btedne wrazenie odnosnie swego charakteru, wigcznie z sugerowaniem
jakiegokolwiek innego produktu, z ktérym mozna by pomyli¢ dany produkt spozywczy.

Powyzsze stwierdzenie jest podstawg wielu postanowien GSUDT, wtgcznie z ogdlng zasadg podang
w Sekcji 3, ktéra podkreéla, ze ogélnym celem Kodeksu Zywnoéciowego (Codex Alimentarius) jest
zapewnienie, aby konsumenci nie byli, na przyktad, wprowadzani w btad, zapewniajac uczciwe
praktyki handlowe. Niniejsze postanowienie jest szczegdlnie odzwierciedlone w GSUDT w celu
zapewnienia, ze omawiana zasada odnosi sie do wszystkich produktéw mleczarskich, produktow
mlecznych ztozonych, produktéw spozywczych, ktdére wykorzystujg sktadniki mleczarskie oraz
produktow, ktére imitujg produkty mleczarskie lub sktadniki mleczne.
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ZASTOSOWANIE TERMINOLOGII

MLECZARSKIEJ W ODNIESIENIU
DO PRODUKTOW MLECZARSKICH

Gtéwna cze$¢ GSUDT (Sekcje 4.1 do 4.5) jest poswiecona nazewnictwu produktow mleczarskich.
Postanowienia GSLPF wykraczajgce poza postanowienia poziome®® w zakresie etykietowania sa
takie, poniewaz okreslaja dodatkowe wymagania, albo przewidujg dalsze szczegoéty Ilub
interpretacje, w stosunku do postanowien poziomych zawartych w GSLPF (Ogdlny Standard
Etykietowania Opakowanych Produktéw Spozywczych, ang. General Standard for Labelling of
Prepacked Foods).

7.1. OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE NAZEWNICTWA PRODUKTOW SPOZYWCZYCH
Sekcja 4.1.1 GSUDT podkresla postanowienia w zakresie nazewnictwa GSLPF.

Zgodnie z Sekcjg 4.1.1 GSLPF (ang. General Standard for Labelling of Prepacked Foods), nazwa
jakiegokolwiek produktu spozywczego ma wskazywac jego rzeczywisty charakter i musi normalnie
by¢ specyficzna, a nie generyczna.

Nazwa stosujgca sie do produktu spozywczego powinna by¢ wybrana zgodnie z nastepujaca
hierarchia:

1. Priorytetem powinna by¢ nazwa ustanowiona przez Codex. Jezeli istnieje ustanowiony handlowy
Standard Kodeksowy danego produktu, ktéry okresla nazwe produktu spozywczego, ta nazwa
powinna by¢ stosowana'®.

2. Tam gdzie nie zostat ustanowiony Codex Standard, stosuje sie nazwe przypisang przez
prawodawstwo krajowe (w tym przypadku, ten sam produkt moze nazywac sie réznie w réznych
krajach).

3. Tam gdzie nie istnieje Codex Standard, oraz jesli prawodawstwo krajowe nie nakazuje nazwy,
nazwa ta powinna by¢ wybrana z jednej z dwdch ponizej podanych opgji:

e powszechna lub zwyczajowa nazwa istniejgca w powszechnym uzyciu; lub

13 termin , postanowienie poziome” oznacza postanowienie, ktdre stosuje sie ogdlnie do (wszystkich) produktéw

spozywczych

Handlowe Standardy Kodeksowe, ktdre funkcjonujg jako standardy, zostaly ustanowione dla wielu produktow
mlecznych; jednakze, standardy te nie nakazujg stosowania nazw, ktére one noszg, ale okreslaja kryteria techniczne i
warunki, jakie powinny by¢ przestrzegane, kiedy stosuje sie wspomniane nazwy (patrz, dodatkowo, Sekcja 8.3
niniejszego Biuletynu)
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e stosowny termin opisowy, ktéry nie wprowadza w btad ani nie dezinformuje konsumenta.

Postanowienia GSUDT stosujg sie do trzech poziomdéw powyzszej hierarchii. Nalezy zauwazy¢, ze
istnieje znaczaca liczba mleczarskich Standardéw Kodeksowych, ktére zawierajg dodatkowe
wymagania w zakresie etykietowania produktéw mleczarskich znajdujgcych sie w zakresie
odpowiednich standardéw.

7.2. NAZEWNICTWO PRODUKTOW MLECZARSKICH ODPOWIADAJACYCH DEFINICJI MLEKA
(TO JEST, MLEKA SUROWEGO)

Sekcja 4.2.1 GSUDT zastrzega, ze tylko produkty spozywcze zgodne z definicja mleka mogg nosic¢
nazwe ,mleko” (to jest, bez okreslania).

Uwaga: Sekcje 4.2.2 i 4.2.3 GSUDT zezwalajg na, i zawierajg warunki stosowania terminu ,,mleko” w
nazewnictwie niektdrych produktéw mlecznych (patrz Sekcja 7.5 i Sekcja 7.8.1 niniejszego

Biuletynu).

Bez dalszych postanowien, spowodowatoby to, ze surowe mleko bytoby oznaczane tylko jako
,mleko” a mleko pasteryzowane jako ,, mleko pasteryzowane” zgodnie z ogdlnymi postanowieniami
w zakresie nazewnictwa GSLPF (Sekcja 4.1.2), ktére wymagajg dodatkowego stownictwa, aby opisac
zmieniony charakter mleka (obrdbka cieplna). Jednakze, w wiekszosci krajow, termin mleko jest
niekwalifikowany jako nazwa pasteryzowanego produktu. Poza tym, charakter wstepnie
opakowanego ,mleka” pozostaje niezmieniony w poréwnaniu do ,mleka surowego”, gdyz nie
zostato ono poddane dalszemu przerobowi. Aby dostosowa¢ omawiang praktyke, w Sekcji 4.2.1
GSUDT stwierdza sie, ze kiedy mleko oferowane do sprzedazy nie zostato poddane obrdbce cieplnej,
do nazwy ma by¢ dodany kwalifikator ,surowe” (patrz takie Sekcja 7.5 niniejszego Biuletynu na
temat nazewnictwa produktéw mlecznych modyfikowanych). \Wspomniane oswiadczenie nie
odnosi sie do etykietowania mleka surowego przeznaczonego do przerobu, ale identyfikuje wazne
rozréznienie w terminologii i nalezy je stosowa¢ do mleka surowego sprzedawanego luzem i
oferowanego bezposrednio do sprzedazy konsumentom lub w celu cateringowym.

7.3. STOSOWANIE NAZW OKRESLONYCH W STANDARDACH KODEKSU DLA PRODUKTU
MLECZNEGO

Sekcja 4.3.1 GSUDT ustala, ze okreslone w handlowych Standardach Kodeksowych dla przetworéw
mlecznych mogg by¢ stosowane tylko, jesli produkt jest zgodny z odpowiednim Standardem .Innymi
sfowy stosowanie nazwy okreslonej przez Standard Kodeksowy dla produktu mlecznego jest
nieobowigzkowe, ale jesli produkt mleczny ma juz takg nazwe, wdéwczas nalezy przestrzegac
wszystkich postanowien danego Standardu. Jesli ten sam produkt ma nazwe, ktéra jest inna od
nazwy okre$lonej w Standardzie Kodeksowym dla produktu mlecznego, wdéwczas przepisy takiego
Standardu nie maja zastosowania.

Wyjasnienie to w Sekcji 4.3.1 jest potrzebne, aby uwzgledni¢ fakt ,ze nazwy przetwordéw okreslone w
handlowych Standardach Kodeksowych sg alternatywne i niewyczerpane. Bez powyzszej specyfikacji
zastosowanie bedzie miato ogdlne podejscie zawarte w Sekcji 4.1.1.1 GSLPF, ktdre stanowi, ze
obowigzkowe jest zastosowanie co najmniej jednej z nazw ustanowionych dla zywnosci w
Standardzie Kodeksowym. Ogdlne podejscie powodowatoby w rezultacie wymog, ze ser, ktory
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odpowiadatby sktadem i innymi opisami serowi rodzajowemu (na przyktad Camembert) powinien
mie¢ te nazwe. Jakkolwiek wiele seréw rodzajowych okreslonych przez Kodeks jest nazywanych
réznie w réznych krajach. Zatem zastosowanie ogdlnych zasad nazewnictwa zywnosci jakie okreslono
przez GSLPF bytoby przeciwdziataniem dla handlu. Gtéwnym celem Standardéw Kodeksowych dla
przetwordw mlecznych jest zdefiniowanie potgczenia nazwa/produkt zapewniajac, ze przy
stosowaniu nazwy produkt spetnia wymagania odpowiedniego Standardu.

7.4. NAZEWNICTWO PRODUKTOW MLECZNYCH, KTORE NIE SA OBJETE ODPOWIEDNIM
HANDLOWYM STANDARDEM KODEKSOWYM LUB KRAJOWYM STANDARDEM TOZSAMOSCI

Produktom, ktdre z jakiejkolwiek przyczyny, nie znajdg sie w zakresie jednego lub wiecej istniejgcych
standardéw dla produktu mlecznego (Handlowe Standardy Kodeksowe albo krajowe standardy
tozsamosci) muszg zosta¢ przypisane stosowne nazwy nie wprowadzajagce w btad. Nazwy
niewprowadzajgce w btagd bylyby nazwami, ktére sg albo powszechne albo zwyczajowe (bedgce w
powszechnym uzytku) lub odpowiednim terminem opisowym, ktdory nie dezinformuje ani nie
wprowadza w bfad konsumenta. Wtasciwe organy nie przewidujg odpowiednich okreslen dla takich
produktéw i w konsekwencji, w typowe] sytuacji producent i/ lub firma pakujgca identyfikuje takie
produkty. W takich okolicznosciach, GSUDT zapewnia istotne wskazéwki dla prawidtowego
stosowania termindw mleczarskich.

Jedyng dostepng opcjg dla producentéw takich produktéw pozostaje czesto opisowe okreslenie,
gdyz powszechnie stosowane nazwy nie mogty zostaé ustalone.

Zasady GSUDT odnoszg sie zaréwno do wspomnianych produktdw, wigczajgc nazewnictwo
produktdw mlecznych, ktére zostaly zmodifikowane pod wzgledem sktadu oraz nazewnictwo
produktéw mlecznych ztozonych.

GSUDT nie zawiera odpowiednich regulacji dotyczacych stosowania nazw ustanowionych przez
wtasciwe organy, kiedy nazwy te sg stosowane w nazewnictwie opisowym, ktére obejmuje ustalone
nazwy innych produktdw mlecznych. Niemniej jednak, w tym przypadku, Sekcje 4.6.3 i 4.6.4
zawierajg przepisy dla wszelkich niemleczarskich produktéw, tam gdzie stosowanie nazw produktow
mlecznych jest dopuszczalne tylko wtedy jesli dany produkt niemleczarski rzeczywiscie zawiera
nazwany produkt mleczny jako sktadnik. Odniesienie do tego samego produktu mleczarskiego, ktéry
jest przedmiotem imitacji, nie jest dozwolone, np. ,ser weganski”.

7.5. NAZEWNICTWO PRODUKTOW MLECZNYCH MODYFIKOWANYCH

Aby zapobiec wprowadzaniu konsumenta w btad w przypadku produktéw mlecznych
modyfikowanych, w Sekcji 4.1.2 GSLPF podaje sie warunkowy obowigzek stosowania odpowiednich

deskryptoréw dodatkowo do nazwy. Brzmi on nastepujaco:

,Powinny pojawic¢ sie na etykiecie, albo w potgczeniu z, albo w poblizu nazwy produktu
spozywczego, takie dodatkowe stowa lub wyrazenia jako konieczne, aby unikng¢ wprowadzenia w
bfqd lub dezinformacji konsumenta w odniesieniu do rzeczywistego charakteru i fizycznego stanu
produktu spozywczego, wigczajqc, ale nie ograniczajgc sie do typu Srodka opakowaniowego, stylu,
oraz warunku lub typu obrobki, jesli takowej byt poddany: na przyktad: suszony, zageszczony,
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odtworzony, wedzony.”

Sytuacje, w ktdrych mozna uznaé, ze konsument moégtby byé wprowadzony w bfad sg oczywiscie
kwestig czestych i ciggle trwajgcych debat, a spostrzezenia w tym wzgledzie sg rézne w rdéznych
krajach, w zaleznosci od tradycji, indywidualnych cech kulturowych i specyficznych dla danego
jezyka.

Przy podjeciu decyzji, ktére deskryptory (kwalifikatory) powinny by¢é wymagane lub nie wymagane
w nazwie, nalezy wzig¢ pod uwage minimum trzy nastepujace czynniki:

1. Rodzaj produktu;

2. Czy tozsamosc¢ (charakter) produktu rézni sie od produktu referencyjnego (,normalnego”),
znanego konsumentowi; oraz

3. Czy dokonana modyfikacja (w porownaniu do produktu referencyjnego) wptywa na zamierzone
zastosowanie, okres przydatnosci do spozycia, wartosci odzywcze, smak i podobne atrybuty w
sposob, ktéry w znacznym stopniu zmienia charakter produktu.

Ogdlnym podejsciem jest ocena potrzeby istnienia deskryptora (kwalifikatora) zgodnie z powyiszg
listg trzech czynnikow. Takie podejscie powoduje, ze niektére deskryptory stajg sie w niektérych
przypadkach obowigzkowe, podczas gdy w innych przypadkach nie sg one potrzebne®. Niektére
przyktady deskryptorow (kwalifikatorow) istotne dla produktéw mlecznych w oparciu o powyzsze
czynniki znajdujg sie w tabeli ponizej.

15 Konsekwencje nazywania pewnych modyfikacji przetworéw mlecznych sa odpowiednio uwzgledniane przez GSUDT.

Dotyczy to pewnych modyfikacji surowcéw (patrz Sekcja 7.7 niniejszego Biuletynu ) oraz modyfikacje sktadu (patrz
Sekcja 7.8 niniejszego Biuletynu)
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Przyktady deskryptoréw/kwalifikatorow stosowane dla produktéw mleczarskich

Kwalifikatory,
ktore odnoszg sie
do:

Czynnik

Przyktady deskryptorow

Odpowiadajacy produkt
referencyjny

Stosowanych
surowcow

Modyfikacji sktadu

Zmiany wtasciwosci
odzywczych

Zmiany cech
sensorycznych

Wydtuzony okres
przydatnosci do
spozycia

Zmiana stanu
fizycznego

Pochodzenie gatunku
zwierzat

Zmodyfikowany sktad
mineralny

Zmodyfikowana
zawartosc laktozy

Frakcjonowanie ttuszczu

Modyfikacja zawartosci
ttuszczu

Zmiana zawartosci wody

Dodatek mikrosktadnikow
odzywczych

Zwiekszenie zawartosci
ttuszczu

Zmniejszenie zawartosci
ttuszczu

Smakowy

Rézna charakterystyka
sensoryczna

Rézna technologia

Obrébka bakteriobdjcza

Bardziej rozpuszczalny

Podzielony na czesci

»Wyprodukowane z mleka
owczego”

,Zdemineralizowany”

,Bez laktozy”

,Do smarowania”

,Czesciowo odttuszczony”

,Smietankowy”

,Suszony” lub ,,Proszek”

,Do smarowania”

,Do picia”

,Zageszczony”

,Wzbogacony w wapn”

,Podwadjna smietanka” lub
»Wysokottuszczowy”

»Lekki”

,Owocowy”
»Z przyprawami”

,Stodzony”
Jogurt truskawkowy

»Ukwaszony”

,Pikantny”
,tagodny”
»Sterylizowany”
2UHT”
,Dtugotrwaty”
lnstant”
,Rozdrobniony”

»W plasterkach”

Produkt uzyskany z mleka
krowiego

Produkt normalnie nie jest
zdemineralizowany

Produkt normalnie zawiera
laktoze

Produkt normalnie jest
znacznie mniej smarowny

Wersja petnottusta

Mleko
Normalny produkt jest cieczg

Produkt normalnie nie jest
smarowny

Produkt normalnie jest zbyt
lepki aby swobodnie
przeptywac

Normalny produkt to taki, z
ktérego nie usunieto wody

Normalnie produkt jest
produkowany bez takiego
wzbogacenia

Normalny produkt zawiera
nizszg zawartos$¢ ttuszczu

Normalny produkt zawiera
wyzszg zawartos¢ ttuszczu

Wersja zwykta

Wersja zwykta

Produkt jest normalnie
(mikrobiologicznie)
fermentowany

Tradycyjna wersja jogurtu

Tradycyjna wersja jogurtu

Wersja pasteryzowana

Wersja mniej rozpuszczalna

Wersja petna
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7.6. NAZEWNICTWO PRODUKTOW MLECZNYCH ZtOZONYCH

Zgodnie z Sekcjg 4.5. GSUDT, produkty mleczne ztozone powinny by¢ nazywane poprzez okreslenie
przeznaczenia produktu mlecznego, tworzgcego zasadniczg czes¢ wraz z opisem innych dodanych
sktadnikdw charakteryzujgcych (takich jak spozywcze substancje smakowo-zapachowe). Opis
innych sktadnikdw moze by¢ uproszczony, n.p. przez uzycie nazwy grupowej.

Niektére przyktady to ,jogurt truskawkowy”, ,mleko czekoladowe”, ,ser pikantny”, ,masto
czosnkowe”, ,lody waniliowe”.

7.7. MODYFIKACJA W ZAKRESIE SUROWCOW

GSUDT wyszczegdlnia dwa typy modyfikacji zwigzanych ze stosowanymi surowcami.

7.7.1. Mleko od réznych gatunkéw zwierzat

W Sekcji 4.1.2. zastrzega sie warunkowe wymaganie deklarowania gatunku zwierzecia, od ktérego
pozyskiwane jest mleko (lub przetwory mleczne) stosowane w produkcji danego produktu
mlecznego.

Wspomniane postanowienie zabezpiecza zgodnos¢ z Sekcjg 4.1.2 GSLPF, gdyz pochodzenie uzytego
mleka moze mie¢ wptyw na charakter produktéw mlecznych witgcznie z, ale nie ograniczajac sie do,
smaku i zapachu, barwy, tekstury, sktadu itp. Etykiety s3 wymagane tylko tam gdzie konsumenci
mogliby zostaé wprowadzeni w btgd wskutek ich pominiecia. Wobec tego, stosowanie etykiet moze
nie by¢ konieczne do takiego stopnia, w jakim konsumenci wigzg niektére rodzaje mleka z
gatunkiem zwierzat (na przyktad, mleko krowie w Skandynawii/USA; mieszanina mleka
krowiego/bawolego w Indiach; mieszanina réznych rodzajéw mleka w niektérych krajach Afryki).

Inne sposoby przedstawienia omawianego zagadnienia mozna rozwazac jako alternatywe dla
etykietowania tam gdzie to wymagane. Obejmujg one zastrzeganie odpowiedniej nazwy odmiany
danego produktu uzyskanego z mleka od danego gatunku zwierzecia lub, przeciwnie, odpowiednio
wigzac taka nazwe z produktem wyprodukowanym z mleka jakiegokolwiek gatunku zwierzecia.

Poniewaz omawiana zasada stosuje sie do wszystkich produktéw mlecznych, gtdwng przyczyna
wiaczenia niniejszego postanowienia do GSUDT byto uproszczenie — w przeciwnym razie wszystkie
Standardy produktéw mlecznych musiatyby wigczyé takie samo postanowienie.

7.7.2. Rekombinacja/odtworzenie

W Sekcji 4.4 GSUDT przedstawiono potrzebe deklarowania, czy produkt mleczny zostat
rekombinowany czy odtworzony. Niniejsze postanowienie jest zgodne z Sekcjg 4.1.2. GSLPF.

Ogdlnie, nie ma potrzeby deklarowania rekombinacji lub odtworzenia na etykiecie. Jest to
uzasadnione tym, ze wiekszo$¢ Standardéw dla produktu mlecznego pozwala na stosowanie
kazdego produktu mlecznego jako surowca, pozwalajagc w ten sposdb na odtworzenie lub
rekombinacje bez zadnych ograniczen.

- oy
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Zalecenie to opiera sie na przestance, ze stosowanie deskryptoréw ,rekombinacja” Ilub
,odtworzenie” w przypadku wiekszosci produktéw nie bytoby konieczne z nastepujgcych powoddéw:

* surowce wymienione sg w wykazie sktadnikow.
o wiekszo$¢ produktéw mlecznych podlega kilku réznym obrébkom lub procesom?®.

Jednakze, w niektdrych krajach lub dla szczegdélnych produktéow, tam gdzie brak stwierdzenia
wskazujgcego na odtworzenie lub rekombinacje uwaza sie za wprowadzenie w btagd konsumenta,
sformutowane jest stwierdzenie, ktére pozwala kompetentnym organom w tych krajach wymagac
etykiet i/lub zezwala¢ na wiaczenie takich wymagan do stosownych standardéw produktow.

7.8. MODYFIKACJE SKtADU

Kiedy produkt spozywczy jest modyfikowany, GSLPF wymaga stosowania odpowiednich
deskryptorow. Zastosowanie niniejszej zasady w odniesieniu do modyfikacji sktadu jest opisane w
GSUDT (odpowiednio Sekcje 4.2.2, 4.2.3 i 4.3.3). Nalezy podkreslic, ze bez wzgledu na
postanowienia wspomnianych sekcji GSUDT, postanowienia ogélne GSLPF stosujg sie do wszystkich
innych (nie dotyczacych sktadu) modyfikacji dokonanych w produkcie mlecznym.

Poniewaz GSUDT nie jest standardem dotyczacym sktadu, ogdélnie nie zabrania sie ani nie wymaga
jakiegokolwiek szczegdlnego sktadu lub metody produkcjil’. Dotyczy to tylko wtasciwego stosowania
powszechnych terminédw mleczarskich w nazewnictwie produktéw (czymkolwiek mogg one byc).
Konsekwentnie, w Sekcji 4.2.2. przedstawia sie wymagania stosowania terminu ,mleko” jako
takiego, podczas gdy w Sekcji 4.3.3 porusza sie sprawe nazywania dowolnego produktu mlecznego,
modyfikowanego czy nie, uzyskanego z mleka surowego lub z produktu mlecznego.

7.8. 1. Mleko spozywcze

Ogdlne postanowienie zawarte w Sekcji 4.2.2. GSUDT okresla warunkowe stosowanie terminu
,mleko” w nazewnictwie mleka, ktére zostato zmodyfikowane w zakresie sktadu. Poza zakresem
GSUDT jest przedstawianie rodzajow modyfikacji, ktére sg dozwolone.

Poniewaz nie istnieje zaden Codex Standard dla mleka spozywczego, jakiekolwiek ograniczenia (w
sktadzie i przetworstwie) w odniesieniu do tego produktu mlecznego sg pozostawione do decyzji
krajowej jurysdykcji. GSUDT zastrzega tylko, ze termin ,,mleko” moze by¢ stosowany przy zmianie
sktadu ,,mleka”, tylko jezeli poczyniona modyfikacja jest wyraznie stwierdzona na etykiecie w
poblizu terminu ,mleko”.

Niektére przyktady nazw mlek spozywczych ze zmodyfikowanym sktadem, ktére bytyby dozwolone
zgodnie z GSUDT:

¢ Mileko petne
¢ Mleko o obnizonej zawartosci ttuszczu

16 Konsument normalnie nie bytby wprowadzony w btad poprzez stosowanie powszechnej nazwy bez okreslonego
wskazania faktu rekombinacji lub odtworzenia w nazwie produktu spozywczego. W wykazie sktadnikow jest
przewidziana wystarczajaca informacja na temat stosowanych surowcow. Takie podejscie zostato takze wybrane dla
wiekszosci innych produktow spozywczych.

17" Jednym wyjatkiem jest postanowienie w Sekcji 4.2. 3 GSUDT dotyczace odpowiedniej technologii dla regulacji zawartosci
biatka i ttuszczu

- Ju
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¢ Mleko odttuszczone

¢ Mleko o zredukowanej (obnizonej) zawartosci laktozy
¢ Mleko wzbogacone w witaminy

¢ Mleko wzbogacone w biatko

¢ Mleko wzbogacone w wapn

7.8.2. Inne produkty mleczne

Podobnie jak w postanowieniu odnoszgcym sie do mleka o zmodyfikowanym sktadzie (Sekcja 4.2.2),
w  Sekcji 4.3.3 GSUDT okreslono stosowanie nazw produktdw mlecznych, ktére zostaty
zmodyfikowane pod wzgledem sktadu. Dla celéw wspomnianego postanowienia, ,produkt mleczny
o zmodyfikowanym sktadzie” to produkt zmieniony pod wzgledem sktadu w poréwnaniu do
,produktu referencyjnego”?®.

Nazwa produktu mlecznego powinna by¢ stosowana tylko wtedy, jesli sg spetnione trzy ponizsze
warunki:

1. Wyrazny opis modyfikacji, ktérej dany produkt mleczny zostat poddany, pojawia sie w
powigzaniu z nazwa:

2. Zachowane sg podstawowe cechy charakterystyczne produktu; oraz

3. Produkt jest zgodny z ograniczeniami modyfikacji wyszczegdlnionymi w odpowiednich
standardach, gdzie jest to stosowne.

Omawiane postanowienia majg dwa cele:

1. Podkreslenie zasady, ze produkt mleczny rdznigcy sie od referencyjnej wersji (normalnej,
zwyktej, oryginalnej, wstepnie przewazajacej) wersji powinien by¢ nazywany przy stosowaniu
kwalifikatora w powigzaniu z nazwg produktu spozywczego. Niniejsza zasada jest zgodna z Sekcjg
4.1.2 GSLPF.

2. Podkreslenie zasady, ze istniejg ograniczenia stopnia, w jakim mogg by¢ dokonywane
modyfikacje bez zmiany gtdéwnej charakterystyki (tozsamos¢ podstawowa) produktu
referencyjnego. Niniejsza zasada jest wazna, aby nie powodowaé wprowadzenia konsumenta w
btagd co do charakteru (tozsamosci) produktu i zapewnié uczciwe praktyki w handlu. Ponizsze
przyktady nazewnictwa przedstawiajg pewne skrajnosci, ktére sg nie do przyjecia i ktore nie
powinny by¢ dozwolone zgodnie z postanowieniem:

e _masto bezttuszczowe” (ang. fat-free butter), poniewaz gtdwng cechg charakterystyczng masta

18 Produkt referencyjny pod wzgledem sktadu jest normalna, zwykta, oryginalng i/lub wstepnie przewazajaca
wersjg produktu, ktory jest nazywany niekwalifikowang nazwg (np. ,,Cheddar”, ,Mleko petne w proszku”,
,Serwatka w proszku”). W niektérych Standardach Kodeksowych dla produktéw mlecznych,
wyszczegdlniono sktad referencyjny, bezposrednio lub posrednio; w innych takiego rozrdinienia nie
wtgczono. Kiedy sktad referencyjny jest wymieniony w Codex Standardzie dla produktu mlecznego,
os$wiadczenie takie znajduje sie w sekcji 3 danego Standardu, ktéra to Sekcja podaje, ze modyfikacje sktadu
poza wyszczegdlnionym minimum i maximum powyze;j.... (wykaz parametrow) ... nie sg uwazane za zgodne
z Sekcja 4.3.3 GSUDT.
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jest ttuszcz mleczny.

e Smietanka niskottuszczowa”(ang. low fat cream), poniewaz gtéwng cechg charakterystyczng
Smietanki jest wyzsza zawartos¢ ttuszczu mlecznego niz w mleku spozywczym. Konsekwentnie,
oswiadczenie zywieniowe (ang. nutritional claim — przyp. ttum.) ,niska zawartos¢ ttuszczu”
(ponizej 1.5 ttuszczu), jak przewidziano w wytycznych Komisji Kodeksu Zywnosciowego (ang.
CAC/GL 23-1997 — CODEX Guidelines for Use of Nutrition Health Claims) dotyczgcych Stosowania
Oswiadczen Zywieniowych, nie moze byé stosowane do $mietanki.

e _ser bezbiatkowy” (ang. protein-free cheese), poniewaz gtdwng cechg charakterystyczng sera jest
skoagulowane biatko mleka.

Wiele poszczegdlnych Standardéw Kodeksowych tozsamosci dla przetworéw mlecznych okresla
granice modyfikacji sktadu. Przyktady obejmuja:

Masto?: Min.80% ttuszczu mlecznego, max. 16% wody
Utrwalone produkty mleczne: Min. 34% biatka w suchej masie

, . Min. ttuszcz/sucha masa bezttuszczowa (FDM);
Poszczegdlne odmiany sera: .
min, sucha masa

Smietanki/bite $mietanki Min. 10% zawartosci ttuszczu

Min. 2.7% zawartosci biatka; max. 10%

Mleka fermentowane:
ttuszczu

Min. 5.6% zawartosci biatka; max. 10%

Zageszczone mleka fermentowane
ttuszczu

Min. 10% zawartosci biatka; max. 9.5 %

Serwatka w proszku S .
zwigzkéw mineralnych

Min. 76% laktozy; max. 1.5% ttuszczu

mlecznego; max. 1.1% azotu (permeat mleka
Permeaty mleka w proszku .
w proszku 0.8%); max. 12% zwigzki mineralne

(permeat mleka w proszku 14%)

7.9. REGULACJA ZAWARTOSCI BIALKA | TEUSZCZU W MLEKU

Zmiana sktadu mleka, ktdre jest stosowane do przerobu, jest zwyktg praktyka produkcyjng w ktorej
ma miejsce kontrola sktadu produktu koricowego. Takie zmiany mogg by¢ stosunkowo mate
(regulacja) lub istotne (modyfikacja). Wiele produktéw mlecznych jest poddawanych regulacji
gtéwnych sktadnikdw przed, lub podczas produkcji (ttuszcz, biatko, sucha masa, laktoza i /lub sucha
masa bezttuszczowa).

7.9.1. Mleko spozywcze (Sekcja 4.2.3)

19 CODEX STAN 253, Standard Ttuszczowych Przetworéw Mlecznych do Smarowania zezwala na modyfikacje zawartosci
ttuszczu ponizej 80%

-}
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GSUDT podejmuje zagadnienie zwyktej regulacji sktadu mleka spozywczego, zaréwno tradycyjnie
znanej zawartosci ttuszczu mlecznego jak i mniej powszechnej regulacji zawartosci biatka. Uznano to
za konieczne, gdyz krajowe przepisy /regulacje prawne w niektérych krajach juz wprowadzity lub
mogg wprowadzi¢ postanowienie dotyczgce regulacji zawartosci biatka w mleku spozywczym i
ocenia¢ wptyw Porozumienia TBT na zobowigzania krajowe. Cele zapewnienia regulacji sktadu sa
wiec nastepujace:

* zezwoli¢ na zachowanie suwerennosci?® przez poszczegélne kraje w zakresie zezwalania na takie
praktyki i ich regulowania, oraz

e zapewni¢, ze stosowane metody przerobu nie zmieniajg stosunku biatka serwatkowego do
kazeiny (zastosowanie ultrafiltracji, dodatek permeatu mleka i/lub dodatek laktozy nie zmienia
tego wspodtczynnika).

Poprzedni ,Kodeks Zasad” nie zastrzegat, czy deklarowaé fakt regulacji ttuszczu®! i to zalecenie byto
przestrzegane w wielu krajach. Poniewaz Dobra Praktyka Produkcyjna (ang. GMP, Good
Manufacturing Practice) stosowana w regulacji zawartosci biatka jest bardzo podobna do tej
stosowanej w regulacji ttuszczu (separacja w potaczeniu z czeSciowym powtdrnym wymieszaniem),
mozna by spodziewaé sie, ze ta sama zasada dotyczytaby rowniez regulacji biatka. Jednakze, dla
wielu krajéw byto to nie do przyjecia. W rezultacie, GSUDT zastrzega, ze regulacja zawartosci
ttuszczu i regulacja zawartosci biatka powinna by¢ zadeklarowana zgodnie z postanowieniami w
zakresie nazewnictwa mleka zmodyfikowanego pod wzgledem skfadu, co wydaje sie wtasciwe w
kraju prowadzgcym sprzedaz detaliczng (Sekcja 4.2.3 GSUDT).

7.9. 2. Przerdob mleka na przetwory mleczne inne niz mleko spozywcze (Sekcja 4.3.2 GSUDT)

W przesztosci, na etykiecie produktow mleczarskich nie deklarowano regulacji zawartosci ttuszczu
i/lub biatka. Ilustruja to nastepujgce przyktady:

e Zawarto$¢ ttuszczu mleka przeznaczonego do wyrobu sera jest czesto regulowana w celu
spetnienia wymagan dotyczacych sktadu réznych zawartosci ttuszczu w serze. Fakt takiej
regulacji nie potrzebuje by¢ deklarowany i konsekwentnie, nie jest normalnie wymagany prze
krajowe przepisy prawne.

¢ Regulacja biatka lub regulacja suchej masy bezttuszczowej mleka stosowana jest w produkcji
seréw, mleka spozywczego, mlek fermentowanych i innych produktéw mlecznych. Regulacja jest
przeprowadzana, na przyktad, metoda filtracji membranowej, przez odparowanie lub przez
dodanie mleka w proszku, aby spetni¢ wymagania sktadu (minimalna zawartos¢ suchej masy), dla
celow funkcjonalnych i/lub dla zrekompensowania sezonowych wahan w sktadzie mleka. Taka
regulacja nie musi by¢ deklarowana, chyba ze istniejg takie wymagania w prawodawstwie
krajowym.

20 Bez tego postanowienia, Porozumienie TBT mogtoby utrudni¢ danemu krajowi egzekwowanie ograniczeri

zarowno dla importowanych jak i produkowanych w kraju produktéw. Wtgczenie niniejszego
postanowienia w stosowny Codex Standard, wyjasnia, ze dany kraj moze podejmowac wtasne decyzje
podyktowane przez swoje wtasne, krajowe restrykcje, ktdre muszg by¢ takze spetniane przez produkty
importowane.

W tym kontekscie, ,regulacja” oznacza mniejsze zmiany w sktadzie w obrebie naturalnej réznicy, podczas
gdy ,modyfikacja sktadu” oznacza modyfikacje sktadu, wykraczajgcg poza naturalne réznice.

21
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Postanowienie zawarte w Sekcji 4.3.2 GSUDT ma na celu podkreslenie, ze zamieszczanie na
etykietach produktéw informacji o regulacjach ttuszczu i/lub biatka ogdlnie nie jest wymagane (to
znaczy, jesli jakie$ regulacje majg miejsce w granicach, ustanowionych w odpowiednich Codex
Standardach dla mleka). Jednakze, modyfikacje ttuszczu i biatka, wykraczajgce poza jakiekolwiek
granice referencyjne, podane w odpowiednim Standardzie dla produktu, pociggajg za sobg
wymaganie dodatkowego etykietowania i sg przedstawione w Sekcji 4.3.3 GSUDT (patrz Sekcja 7.8
niniejszego Biuletynu).

Z wyjatkiem utrwalonych produktéw mlecznych (CODEX STAN 281, 282 i 207) i ich potaczonych
odpowiednikéw (CODEX STANs 250, 251 i 252), aktualne Standardy Kodeksowe dla Mleczarstwa nie
ograniczajg regulacji zawartosci ttuszczu i biatka w wykorzystywanym mleku dopdty, dopdki sktad
koncowego produktu pozostaje w zgodzie z odpowiednim Standardem i spetnione sg stosowne
wymagania co do etykiety produktu.

N T
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STOSOWANIE TERMINOLOGII

MLECZARSKIEJ W ODNIESIENIU
DO INNYCH PRODUKTOW

Sekcja 4.6 GSUDT okresla stosowanie termindw mleczarskich w odniesieniu do produktow
spozywczych niemleczarskich (GSUDT stosuje termin ,inne produkty spozywcze”), to znaczy
produktéow, ktéore wedtug definicji, nie s3 mlekiem ani produktem mlecznym, ani produktem
mlecznym ztozonym.

8.1. ZASADY OGOLNE

Ogdlnie, nie mogga by¢ stosowane zadne etykiety, dokumenty handlowe, materiaty reklamowe, lub
jakakolwiek inna postac prezentacji punktu sprzedazy, ktéra zastrzega, implikuje lub sugeruje, ze
produkt jest mlekiem, produktem mlecznym lub produktem mlecznym ztozonym, lub ktére odnosi sie
do jednego lub wiecej tych produktéw (na przyktad, stosujgc poréwnania przymiotnikowe pomiedzy
produktami mlecznymi a niemlecznymi takie jak ,-podobny”, ,typu” lub ,alternatywa ..”).

Produkty spozywcze niemleczarskie mozna podzieli¢ na dwie kategorie opisane w Sekcji 8.2 i Sekcji

8.3 niniejszego Biuletynu.

8.2. PRODUKTY SPOZYWCZE NIEMLECZARSKIE, NIE ZAWIERAJACE SKEADNIKOW MLECZNYCH

We wspomnianych niemleczarskich produktach spozywczych (na przyktad, piwo, napoje oparte na
soi, napoje orzechowe) nie jest dozwolone odwotywanie sie w jakiejkolwiek formie do mleka,
produktu mlecznego lub ztozonego produktu mlecznego, chyba ze nazwa produktu z terminem
mleczarskim jest powszechnie rozpoznawana zgodnie z tradycyjnym (dawno ustanowionym)
stosowaniem w kraju sprzedazy detalicznej, lub kiedy nazwa jest wyraznie zastosowana w celu
opisania charakterystycznej cechy jakosciowe] produktu (patrz Sekcja 8.5 niniejszego Biuletynu).

8.3. NIEMLECZARSKIE PRODUKTY SPOZYWCZE, ZAWIERAJACE SKtADNIKI MLECZNE

Oprécz obowigzkowego wykazu stosowanych skfadnikow mlecznych, mozliwosci stosowania
termindw mleczarskich na etykietach i w marketingu produktéw spozywczych zawierajgcych sktadniki
mleczne podlegajg nizej podanym regutom, zaleznie od tego czy mleko lub przetwory mleczne
stanowig lub nie stanowig zasadniczej czesci wspomnianych produktéw oraz czy sktadniki mleczne
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zostaty zastgpione czy nie.

8.3.1. Gdzie sktadniki mleka stanowig zasadniczg cze$¢é produktu

W przypadku tych produktéw, mozliwosci stosowania terminéw mleczarskich sg zalezne od
nastepujacych czynnikow:

(i) czy zasadnicza czes$¢ jest wyrazona pod wglgdem ilosci czy pod wzgledem charakterystyki
produktu, oraz

(ii) czy niemleczne sktadniki produktu zastgpity sktadniki mleczne

Jesli sktadniki mleczne nie zostaty zastgpione oraz jedli sktadniki mleczne tworza zasadniczg cze$¢ w
przeliczeniu na ilosé, produkt ten jest produktem mlecznym ztozonym i terminy mleczarskie mogg
by¢ wobec niego stosowane zgodnie z Sekcjami 4.1 do 4.5 GSUDT.

Jesli sktadniki mleczne tylko stanowig zasadniczg cze$¢ produktu pod wzgledem charakterystyki
produktu, wowczas stosowanie nazw mleczarskich jako czesci nazwy produktu lub opisu (na przyktad,
sernik, ciasteczka maslane) nie narusza intencji GSUDT i GSLPF, pod warunkiem, ze stosowanie
termindw mleczarskich nie wprowadzatoby konsumentéw w btad (poniewaz sktadniki nie
pochodzgce z mleka nie sg przeznaczone do zastepowania w czesci, lub catkowicie, jakiekolwiek
sktadnika mleka) i pod warunkiem, ze dany produkt nie zastepuje produktu mlecznego. Jednakze,
stosowanie terminu mleczarskiego na wtfasng reke w celu opisania lub nazwania produktu
wprowadzatoby w btagd konsumenta.

8.3.2. Gdzie skfadniki mleka zostaty zastgpione, w catosci, lub czesciowo

W przypadku produktéw, w ktérych sktadniki mleka stanowig zasadniczg czes$¢ (w przeliczeniu na
ilo$¢ i/lub charakterystyke), ale tam gdzie zostaty one czesciowo lub catkowicie zastgpione przez
sktadniki niemleczarskie, nie ma mozliwosci stosowania innych nazw mleczarskich niz te opisane w
Sekcji 8.1 niniejszego Biuletynu. Oznacza to, ze nie moze by¢ stosowana zadna etykieta, dokument
handlowy, materiat reklamowy ani zadna forma prezentacji sprzedazy, ktora zastrzega, implikuje lub
ktdra sugeruje, ze produkt jest mlekiem, produktem mlecznym lub produktem mlecznym ztozonym
lub ktéra odnosi sie do jednego lub wiecej wspomnianych produktéw (na przyktad, stosujac
poréwnania przymiotnikowe pomiedzy produktami mlecznymi a niemlecznymi, takie jak ,-podobny”,
Ltypu” lub ,alternatywa ..” ).

Przyktady takich produktéw to produkty do smarowania zawierajace mieszany ttuszcz ze znaczacg
zawartoscig ttuszczu mlecznego, imitacje sera wyprodukowanego z biatkiem mleka oraz zabielacze do
kawy uzyskane czesSciowo ze sktadnikdéw mlecznych. Ponadto, dodanie takiej substancji jak zelatyna w
nadmiarze tego co jest funkcjonalnie konieczne, jest uwazane za zastgpienie skfadnikow mleka i
powoduje, ze produkt staje sie zywnoscia niemleczarska, ktéra podlega postanowieniom zawartym w
Sekcji 4.6.3 GSUDT.
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Istniejg szczegdlne Codex Standardy Handlowe, ktdre zezwalajg na zastepowanie niektdrych
sktadnikdw mleka. Niniejsze Codex Standardy ograniczajg sie do nastepujgcych:

e CODEX STAN 256 dla Ttuszczowych Produktéw do Smarowania i Mieszanych Produktow do
Smarowania, ktdre obejmujg produkty do smarowania z mieszanym ttuszczem,

e CODEX STAN 250 dla Mieszaniny Mleka Odttuszczonego Zageszczonego i Ttuszczu Roslinnego

e CODEX STAN 251 dla Mieszaniny Mleka Odttuszczonego i Ttuszczu Roslinnego w Postaci
Proszku

e CODEX STAN 252 dla Mieszaniny Stodzonego Zageszczonego Mleka Odttuszczonego i Ttuszczu
Roslinnego

Codex Standard 256 zawiera postanowienie istotne dla GSUDT, ktdre stwierdza, ze ,zawartos¢
ttuszczu mlecznego, kiedy jest obecny, powinna by¢ wskazana w sposob, ktory jest jasny i nie
wprowadza w btqgd konsumenta.” (Sekcja 7.3.2).

Wszystkie trzy Codex Standardy: 250, 251 i 252 zawieraja dwa wazne, istotne dla GSUDT
postanowienia, ktdrych tresc¢ jest nastepujaca:

e _,Nazwa produktu spozywczego powinna byc¢: ,Mieszanina [tu wstawi¢ nazwe czesci
odttuszczonego mleka] i Ttuszczu Roslinnego”. Jesli prawodawstwo krajowe w kraju sprzedazy
detalicznej zezwala, mogq byc stosowane inne nazwy” (Sekcja 7.2)

o ,Na etykiecie powinno pojawic¢ sie osSwiadczenie na temat obecnosci jadalnego ttuszczu
roslinnego i/lub jadalnego oleju roslinnego. Kiedy wymaga tego kraj sprzedazy detalicznej,
powszechna nazwa rosliny od jakiej ttuszcz lub olej pochodzi, powinna by¢ wtgczona do nazwy
produktu spozywczego jako oddzielne stwierdzenie” (Sekcja 7.2)

e ,Na etykiecie powinno pojawic sie oswiadczenie wskazujgce, ze dany produkt nie powinien byc
stosowany jako zamiennik (substytut) odzywki dla niemowlgt. Na przyktad ,,NIEODPOWIEDNIE
DLA NIEMOWLAT”. (Sekcja 7.5).

Stosowanie terminéw mleczarskich w nazwach omawianych produktéw pozostaje w zgodzie z GSUDT
na podstawie przypisu 2 do Sekcji 4.6.3 GSUDT, ktéory wytgcza nazwy opisowe z kategorii
zabronionych?2,

2 Sekcja 4.6.3 i zwigzany z nig przypis 2 w GSUDT brzmi nastepujgco:

,» 4.6.3. w odniesieniu do produktu, ktéry nie jest mlekiem, produktem mlecznym ani produktem mlecznym ztozonym,
nie moze by¢ stosowana zadna etykieta, dokument handlowy, materiat reklamowy ani zadna forma prezentacji punktu
sprzedazy, ktdra/y zastrzega, implikuje lub sugeruje, ze produkt jest mlekiem, produktem mlecznym lub produktem
mlecznym ztozonym, lub odnosi sie do jednego lub wiecej tych produktow*”

*To wyklucza nazwy opisowe okreslone w Sekcji 4.2.1.2 Ogdlnego Standardu Etykietowania Opakowanych Produktow
Spozywczych (GSLPF) i w wykazie sktadnikdw podanych w Sekcji 4.2.1.2 GSLPF zapewniajac, ze konsument nie bedzie
wprowadzony w btgd”.
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W odniesieniu do wykazu sktadnikéw, GSUDT zezwala na stosowanie terminu ,mleko” lub
prawdziwej nazwy produktu mlecznego w wykazie sktadnikéw (podanym w Sekcji 4.2.1.2 GSLPF), jesli
ten produkt mleczny zostat dodany do zywnosci.

8.3.3. Gdzie sktadniki mleka nie stanowig zasadniczej czesci w odniesieniu do ilosci

W odniesieniu do produktéw spozywczych zawierajacych sktadniki mleka w ilosciach, ktére nie
stanowig zasadniczej czesci pod wzgledem ilosci (i wobec tego nie sg produktami mlecznymi
ztozonymi) oraz tam gdzie sktadniki mleczne zostaty dodane w celu scharakteryzowania produktu
spozywczego niemlecznego (na przyktad, czekolada mleczna, sernik, ciasteczka maslane), stosuje sie
te same przepisy jakie okreslono dla zywnosci, w ktdrej zastgpione sg sktadniki mleczne. Jednakze,
stosowanie nazwy produktu mlecznego jako czesci nazw opisowych jest dozwolone, a nazwy
produktu mlecznego powinny pojawiac sie tylko w wykazie sktadnikdw zgodnie z GSLPF i Sekcjg 4.6.3
GSUDT.

8.3.4. Gdzie skfadniki mleka nie stanowig zasadniczej czesci w odniesieniu do ilosci lub w
odniesieniu do charakterystyki produktu

W odniesieniu do zywnosci zawierajgce] sktadniki mleka w ilosciach, ktdére nie stanowig zasadniczej
czesci ani pod wzgledem ilosci ani w zakresie charakterystyki produktu (na przyktad, pudding
Smietankowy, mieszaniny margaryny z pewng iloscig dodanego ttuszczu mlecznego, produkty miesne
z dodanymi kazeinianami), stosujg sie te same przepisy jakie okreslono dla produktow, w ktorych
zastgpione sg sktadniki mleczne. Na przyktad, w przypadku margaryny i mieszanych ttuszczéw do
smarowania z niskg zawartoscig procentowg ttuszczu mlecznego. Jednakze, stosowanie nazw
produktdw mleczarskich jako czesci nazw opisowych jest dozwolone, a nazwy produktéw
mleczarskich powinny pojawiac sie tylko w wykazie sktadnikow zgodnie z GSLPF i Sekcjg 4.6.3 GSUDT.

8.4. IMITACJE PRODUKTOW | PRAKTYKI WPROWADZAJACE W BtAD

Ogdlna zasada ustanowiona w GSUDT jest taka, ze terminy mleczarskie sg zastrzezone dla mleka i
przetworéw mlecznych. Od tej zasady sg pewne szczegdlne odstepstwa (patrz Sekcja 8.5 niniejszego
Biuletynu) jak réwniez szczegdlne warunki, kiedy pewne nazwy mleczarskie mogg by¢ stosowane w
odniesieniu do innej zywnosci (patrz Sekcja 8.3 niniejszego Biuletynu).

e T
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Przyktady moiliwego stosowania wprowadzajagcych w biad nazw i terminéw mleczarskich w
réznych krajowych sytuacjach

Btedne stosowanie okreslen:
L]

Nazwa ,masto”, ,masto roslinne”, ,masto oparte na roslinach”, ,masto roslinne” oraz ,masto
mieszane” dla ttuszczow zawierajgcych olej roslinny

e Okreslenia ,ser z olejem roslinnym”, ,ser ryzowy”, ,ser z roslin” oraz ,ser margarynowy”

e Nazwy ,Smietanka sojowa”, ,mleko owsiane”, ,mleko ryzowe”

e Nazwy margaryny ,rama”?, ,edelram”, ,butella”, ,beurrine” i ,cremex” (zgodnie z jezykiem kraju
sprzedazy

e Nazwa ,Smietanek do kawy” dla zabielaczy do kawy bez ttuszczu mlecznego

e Nazwa ,mleko owsiane” i ,jogurt migdatowy” dla produktéw opartych na roslinach

e Nazwa lub oswiadczenie ,Alternatywa Camembert”

e Nazwa ,niemleczny jogurt kokosowy”

e termin ,mleko” lub nazwa produktu mlecznego jako nazwa gotowych do spozycia produktéw, ktére nie
zawierajg sktadnikdw mlecznych i sg otrzymywane z hodowli lub sktadnikéw wyhodowanych w
laboratorium 24

Przemyslana zta pisownia okreslen

o Mylk—M*lk

e Frawmage — cheeze.

e Camemvert.

e Mozzarizella.

Opisy na nie-mleczarskich produktach, ktore pomniejszajg znaczenie produktéw mleczarskich

e Rysunek krowy z mysInikiem powyzej

e Stwierdzenie takie jak: ,kremowy smak Smietanki bez ztego odczucia” lub ,nie zawiera nic mniej
dobrego”

e Kampanie typu: ,takie jak mleko, ale przeznaczone dla ludzi”

7 . 7

Ogolna prezentacja produktow

e |lustracje przedstawiajgce krowy, masielnice, banki na mleko itp. na opakowaniu niemleczarskich
produktéw

e Stwierdzenia takie jak : ,wyobraz sobie krowie mleko.....bez krowy i czesci mlecznej”

Jednakze, nalezy podkreslic, ze kiedy oceniamy czy odpowiednie etykietowanie lub marketing

3 Termin ,rama” jest bardzo bliski niemieckiej nazwy dla $mietany — ,rahm”
24 Wraz z wprowadzeniem hodowli i wyhodowanych w laboratorium sktadnikéw, ktére maja konkurowaé z mlekiem i
przetworami mlecznymi, konieczne jest przypomnienie, ze definicja mleka odnosi sie do “normalnej wydzieliny gruczotu
mlecznego zwierzecia (lub zwierzat) uzytkowanego/ych mlecznie, pozyskanej z jednego lub wiecej dojéw ...”. To
oznacza, ze produkty, ktére nie sg ,,normalng wydzieling gruczotu mlecznego” i nie sg pozyskane z doju zwierzecia lub
zwierzat, nie odpowiadajg definicji zawartej w GSUDT. Produkty gotowe do spozycia, ktdre nie zawierajg sktadnikéw
mlecznych, ale zawierajg hodowle lub wyhodowane w laboratorium sktadniki, nie bedg spetnia¢ warunkéw GSUDT

dotyczacych oznakowania na etykietach jako mleko lub produkty mleczne.

oy
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wprowadzajg w btad, musimy wzig¢ pod uwage ogdlny kontekst, w ktérym umieszcza sie danag
informacje (oSwiadczenie, prezentacje). Konieczne jest takze przyjecie do wiadomosci, ze okreslenie
powinno by¢ zgodne z krajowym prawodawstwem i przetwérstwem.

8.5. NAZWY TRADYCYJNE

W niniejszej Sekcji poswieca sie uwage nazwom niektdrych niemleczarskich produktéw, ktére dzieki
dawno ustalonej praktyce, zawierajg terminy mleczarskie, ktére sg uznawane i dozwolone przez
GSUDT. Postanowienie zawarte w GSUDT stanowi, ze doktadny charakter produktu jest jasny dla
nabywcy w wyniku dtugotrwatego stosowania®® albo kiedy nazwa jest wyraZnie stosowana do
opisania charakterystycznej jakosci danego produktu (Sekcja 4.6.2 GSUDT).

GSUDT nie zawiera petnego wykazu takich powszechnie uznanych nazw?.

W Kodeksie (Codex) nie wystepuje wykaz zaakceptowanych nazw produktéw niemleczarskich, ktére
zawierajg terminy mleczarskie. Jednakze, niektdre Standardy Kodeksowe dla réznych niemleczarskich
produktéw zawierajg przyktady ustalonych akceptowalnych nazw jak ponize;j:

¢ Mleko kokosowe w puszkach

» Smietanka kokosowa

e Odttuszczone mleko kokosowe
e Masto kakaowe

e Fasolnik chinski, (wspiega wezowata, Vigna unguiculata, gatunek rosliny z bobowatych — przyp.
ttum.) (ang. cow peas)

Nalezy zauwazy¢, ze jest powszechnie przyjete, iz stosowanie nazw mleczarskich w wyzej
wspomnianych produktach jest wieloletnig przyjetg praktyka i ze produkty te nie sg w sposdb typowy
sprzedawane jako zamienniki stosowanych terminéw mleczarskich (na przyktad, mleko kokosowe i
masto kakaowe sg postrzegane i sprzedawane jako wyraznie inne produkty niz mleko i masto).

Wiele krajow ustalito wykazy nazw dla niemleczarskich produktéw, ktdre to nazwy mogg zawieraé
terminy mleczarskie. Niektére przyktady produktéw niemleczarskich z ustalonymi nazwami, ktore
zawierajg terminy mleczarskie, ale co do ktérych zamiarem nie jest ich prezentacja jako produkty
mleczarskie lub zawierajgce produkty mleczarskie sg nastepujace:

¢ Masta owocowe (jabtkowe, brzoskwiniowe itp.)
¢ Masto orzechowe

Takie uznane w skali krajowej nazwy stosujg sie tylko do rynkéw krajowych rynkéw i mogg nie byc
zgodne z GSUDT.

25 Termin ,tradycyjny” nie jest zdefiniowany w skali miedzynarodowej. Interpretacja jego znaczenia jest pozostawiona

prawodawstwu krajowemu i jurysdykcji danego kraju i moze wobec tego réznic sie pomiedzy krajami.
Decyzja, ktére terminy mleczarskie sy dozwolone w nazewnictwie niemleczarskich produktéw zalezy, wobec tego, od
krajowych i/lub regionalnych przepiséw.

26
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ETYKIETOWANIE PAKOWANYCH
PRODUKTOW MLECZARSKICH

W Sekcji 5 GSUDT podaje sie, ze pakowane produkty mleczarskie powinny by¢ etykietowane zgodnie
z GSLPF, z wyjgtkiem jesli jest to inaczej wyraznie postanowione w Standardzie dla produktu
mlecznego lub w GSUDT. Pozostaje to catkowicie w zgodzie z ogdlnymi zasadami Kodeksu
Zywnosciowego (Codex Alimentarius) jak to ustanowiono w Podreczniku Postepowania. To oznacza,
ze wszystkie wymagania GSLPF odnosnie etykiet stosujg sie razem z dodatkowymi wymaganiami
okreslonymi w Standardzie dla produktu mlecznego, chyba ze Standard produktu mlecznego
przewiduje wyjatek od tego, lub dalszg specyfikacje ogdlnych wymagan etykietowania.
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OGOLNY CODEX STANDARD STOSOWANIA TERMINOW MLECZARSKICH I

ZAtACZNIK 1:

| ZALACZNIK 1:
CODEX STAN 206-1999

OGOLNY CODEX STANDARD STOSOWANIA TERMINOW MLECZARSKICH

1. ZAKRES

Niniejszy Standard dotyczy stosowania terminéw mleczarskich w odniesieniu do zywnosci oferowanej
konsumentowi lub do dalszego przetwarzania.

2. DEFINICIE

2.1. Mileko jest wydzieling gruczotu mlecznego zwierzat uzytkowanych mlecznie uzyskang z jednego
lub wiecej dojow, do ktérego nic nie dodano ani niczego nie odjeto, przeznaczone do
konsumpcji jako ptynne mleko lub do dalszego przetwarzania.

2.2. Produkt mleczny jest produktem otrzymanym przez jakakolwiek obrébke mleka, ktéry moze
zawiera¢ dodatki do zywnosci i inne sktadniki funkcjonalne niezbedne w procesie
przetwarzania.

2.3. Produkt mleczny ztozony jest produktem dla ktérego mleko, produkt mleczny lub sktadniki
mleczne sg istotng czescig w znaczeniu ilosSciowym w produkcie koncowym do spozycia, pod
warunkiem, ze skfadniki niepochodzace z mleka nie majg na celu zastgpienia ani w czesci ani w
catosci jakiegokolwiek sktadnika mleka.

2.4. Produkt mleczny odtworzony jest produktem bedgcym wynikiem dodania wody do produktu
w postaci proszku lub koncentratu w ilosci niezbednej do odtworzenia odpowiedniej proporcji
wody do suchej masy,

2.5. Produkt mleczny rekombinowany jest produktem bedgcym wynikiem pofaczenia ttuszczu
mlecznego i suchej masy bezttuszczowej mleka w ich postaciach utrwalonych z dodatkiem lub
bez dodatku wody, tak aby osiggna¢ odpowiedni sktad produktu mlecznego.

2.6. Terminy mleczarskie oznaczajg nazwy, oznaczenia, symbole, ilustracje lub inne formy, ktére
odnoszg sie do lub sugerujg, bezposrednio lub posrednio, mleko lub produkt mleczny.
3. ZASADY OGOLNE

Zywnos¢ powinna by¢ opisana lub prezentowana w taki sposéb, aby zapewnié poprawne stosowanie
termindw mleczarskich przeznaczonych dla mleka i przetworédw mlecznych, aby chroni¢ konsumenta
przed dezinformacjg lub wprowadzeniem w bfad oraz aby zapewnié uczciwe praktyki w handlu
Zywnoscia.

-}
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4, STOSOWANIE TERMINOW MLECZARSKICH
4.1. Wpymagania ogdine

4.1.1. Nazwa zywnosci powinna by¢ deklarowana zgodnie z Sekcjg 4.1. Ogdlnego Kodeksowego
Standardu Etykietowania Opakowanych Produktéw Spozywczych (ang. The Codex General
Standard for the Labelling of Prepacked Foods (CODEX STAN 1 — 1985, wersja poprawiona 1 —
1991; Codex Alimentarius, Tom 1A).

4.1.2. Stowo lub stowa wskazujgce zwierze lub, w przypadku mieszanin, wszystkie zwierzeta, od
ktérych mleko zostato pozyskane, powinny byé umieszczone bezposrednio przed lub po nazwie
produktu. Takie deklaracje nie s3 wymagane, jesli konsument nie bytby wprowadzany w bifad
przez ich pominiecie.

4.2. Stosowanie terminu mleko

4.2.1. Tylko zywnos$¢ zgodna z definicjg w Sekcji 2.1 moze by¢ nazwana ,mleko”. Jesli taka zywnosc
jest oferowana do sprzedazy jako taka, to powinna nosi¢ nazwe ,mleko surowe” lub inny
odpowiedni termin, ktory nie wprowadzatby w btad lub nie dezinformowat konsumenta.

4.2.2. Mleko, ktére jest zmodyfikowane pod wzgledem sktadu przez dodanie i/lub odjecie sktadnikéw
mleka, moze by¢ identyfikowane nazwg z uzyciem terminu ,, mleko”, pod warunkiem podania
jasnego opisu modyfikacji, jakiej poddano mleko, w poblizu nazwy.

4.2.3. Jednakze mimo wymagan Sekcji 4.2.2 niniejszego Standardu, mleko, w ktérym zostata
zmodyfikowana zawarto$¢ ttuszczu i/lub biatka i ktére jest przeznaczone do bezposredniej
konsumpcji, moze réwniez byé nazwane ,,mlekiem” po warunkiem, ze:

e jest sprzedawane tylko, gdy taka modyfikacja jest dozwolona w kraju sprzedazy detalicznej;

e minimalne i maksymalne poziomy zawartosci ttuszczu i/lub biatka (taki przypadek moze
wystepowad) zmodyfikowanego mleka sg wyszczegélnione w regulacjach prawnych kraju
sprzedazy detalicznej. W takim przypadku zawartos¢ biatka powinna miescic sie w granicach
naturalnej zmiennosci wystepujgcej w tym kraju;

* modyfikacja zostata wykonana zgodnie z metodami dopuszczonymi przez przepisy prawa
kraju sprzedazy detalicznej i tylko poprzez dodanie lub odjecie sktadnikéw mleka, bez
zmiany stosunku biatek serwatkowych do kazeiny; oraz

¢ modyfikacja jest zadeklarowana zgodnie z Sekcjg 4.2.2. niniejszego Standardu.

4.3. Stosowanie nazw przetworow mlecznych w Standardach kodeksowych dotyczacych
artykutéw

4.3.1. Tylko produkt spetniajgcy postanowienia Standardu kodeksowego dla produktu mlecznego
moze by¢ nazwany tak jak wyszczegdlniono w Standardzie kodeksowym dla danego produktu.

4.3.2. Jednakze mimo wymagan Sekcji 4.3.1 niniejszego Standardu i Sekcji 4.1.2 General Standard for
the Labelling of Prepacked Foods (CODEX STAN 1-1985, wersja poprawiona 1-1991) produkt
mleczny moze by¢ nazwany jak wyszczegdlniono w Standardzie kodeksowym dla
odpowiedniego produktu mlecznego, gdy wyprodukowany byt z mleka, zawartos$¢ ttuszczu
i/lub biatka tego produktu zostata zmodyfikowana, ale pod warunkiem, ze wymagania
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OGOLNY CODEX STANDARD STOSOWANIA TERMINOW MLECZARSKICH

dotyczace sktadu wtasciwego Standardu sg spetnione.

Produkty, ktore sg zmodyfikowane przez dodanie i/lub odjecie sktadnikdw mleka, mogg nosic¢
nazwe odpowiedniego produktu mlecznego w potfaczeniu z jasnym opisem modyfikacji, ktérej
produkt mleczny zostat poddany pod warunkiem, ze zachowane s3 istotne cechy produktu i ze
limity takich modyfikacji sktadu sg wyszczegdlnione w odpowiednich Standardach.

Stosowanie terminéw w przypadku produktéw mlecznych odtworzonych i rekombinowanych

Mleko i przetwory mleczne mogg by¢ nazywane jak wyszczegdlniono w Standardzie
kodeksowym dla odpowiedniego produktu mlecznego, gdy wyprodukowane s3 z
rekombinowanego lub odtworzonego mileka lub z rekombinowanych lub odtworzonych
przetworéw mlecznych zgodnie z Sekcjg 4.1.2. Codex General Standard for the Labelling of
Prepacked Foods (CODEX STAN 1-1985, wersja poprawiona 1-1991), jesli konsument nie bytby
wprowadzony w bfad lub dezinformowany.

Stosowanie terminéw w przypadku ztozonych produktéw mlecznych

Produkt spetniajgcy opis w Sekcji 2.3 moze by¢ nazwany terminem ,,mleko” lub odpowiednio
nazwg wyszczegoélniong dla produktu mlecznego, pod warunkiem, ze jasny opis innego
charakterystycznego sktadnika (-éw) (takich jak zywnosé nadajgca smak i zapach, przyprawy,
ziota i aromaty) jest podany w poblizu nazwy produktu.

Stosowanie terminéw mleczarskich w przypadku innej zywnosci

Nazwy odnoszace sie do Sekcji 4.2 do 4.5 mogg byc¢ stosowane tylko jako nazwy, lub w
etykietowaniu mleka, przetworéw mlecznych lub ztozonych przetworéw mlecznych.

Jednakze postanowienie Sekcji 4.6.1 nie powinno miec¢ zastosowania do nazwy produktu,
ktérego dokfadna natura jasno wynika z tradycyjnego stosowania lub kiedy nazwa jest w
sposdb oczywisty stosowana do opisu charakterystycznej jakosci produktu niemlecznego.

W odniesieniu do produktu, ktory nie jest mlekiem, produktem mlecznym lub ztozonym
produktem mlecznym, etykietowanie, dokument handlowy, materiaty reklamowe lub
jakakolwiek forma prezentacji w punkcie sprzedazy, ktére oswiadczajg, implikujg lub sugeruja,
ze produkt jest mlekiem, produktem mlecznym lub ztozonym produktem mlecznym, lub ktére
odnoszg sie do jednego lub wiekszej liczby tych produktéw, nie mogg by¢ stosowane.

Jednakze, w odniesieniu do produktow w Sekcji 4.6.3, ktére zawierajg mleko lub produkt
mleczny lub sktadniki mleka, ktére sg istotng czescig w sensie charakterystyki produktu, termin
,mleko” lub nazwa produktu mlecznego moze by¢ stosowana do opisu prawdziwej natury
produktu, pod warunkiem, ze sktadniki niepochodzace z mleka nie majg na celu zastgpienia,
ani w czesci ani w catosci, jakiegokolwiek sktadnika mleka. Dla tych produktéw terminy
mleczarskie mogg by¢ stosowane tylko, jesli konsument nie bytby wprowadzany w bfad.

Jesli jednak produkt korncowy ma by¢ substytutem mleka, produktu mlecznego lub ztozonego
produktu mlecznego, terminy mleczarskie nie mogg by¢ stosowane.

W przypadku produktéw odnoszgcych sie do Sekcji 4.6.3, ktdre zawierajg mleko lub produkt
mleczny lub sktadniki mleka, ktdre nie sg istotng czescig w sensie charakterystyki produktu,
terminy mleczarskie mogg by¢ stosowane tylko w wykazie sktadnikéw, zgodnie z Codex
General Standard for the Labelling of Prepacked Foods (CODEX STAN 1-1995, wersja popr. 1-

N T
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1991). Dla tych produktéw, terminy mleczarskie nie mogg by¢ stosowane dla innych celéw.

5. ETYKIETOWANIE ZYWNOSCI PAKOWANE)

Opakowane mleko, produkty mleczne i ztozone produkty mleczne powinny by¢ etykietowane
zgodnie z Sekcjg 4 Codex General Standard for the Labelling of Prepacked Foods (CODEX STAN 1-
1985, wersja poprawiona 1-1991), z wyjatkiem zakresu inaczej podanego w odpowiednim
Standardzie Kodeksowym lub w Sekcji 4 niniejszego Standardu..

-y |
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ZALACZNIK 2: STANDARDY
KODEKSOWE ISTOTNE DLA GSUDT

Wszystkie Standardy Kodeksowe (Codex Alimentarius) sg dostepne do pobrania w jezyku angielskim,
francuskim i hiszpaniskim, a wiekszo$¢ z nich takie w jezyku rosyjskim na nastepujgcej stronie
internetowej:

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/list-standards/en/
STANDARDY KODEKSOWE DLA PRODUKTOW MLECZNYCH

Numer referencyjny = Tytut

CXS 206 - 1999
CXS 207- 1999
CXS 208 - 1999
CXS 221 - 2001
CXS 243 - 2003
CXS 253 - 2006
CXS 262 - 2006
CXS 263 - 1966
CXS 264 - 1966
CXS 265 - 1966

CXS 266 - 1966

CXS 267 - 1966
CXS 268 - 1966
CXS 269 - 1967
CXS 270 - 1968
CXS 271 -1968
CXS 272 - 1968
CXS 273 - 1968
CXS 274 - 1969
CXS 275 - 1973
CXS 276 - 1973
CXS 277 -1973
CXS 278 - 1978
CXS 279-1971
CXS 280 - 1973
CXS 281-1971

Ogdlny Standard Stosowania Terminéw Mleczarskich
Standard dla Mlek w Proszku i Smietanki w Proszku
Standard grupowy dla seréw solankowych

Standard grupowy dla Niedojrzewajacego Sera wigcznie z Serem Swiezym
Standard dla Mlek Fermentowanych

Standard dla Produktéw Mleczarskich do Smarowania
Standard dla sera Mozarella

Standard dla sera Cheddar

Standard dla sera Danbo

Standard dla sera Edam

Standard dla sera Gouda

Standard dla sera Havarti

Standard dla sera Samsg

Standard dla sera Emmental

Standard dla sera Tilsiter

Standard dla sera Saint-Paulin

Standard dla sera Provolone

Standard dla serka Cottage cheese

Standard dla serka Coulommiers

Standard dla sera Smietankowego

Standard dla sera Camembert

Standard dla sera Brie

Standard dla Ekstra Twardego Sera do Tarcia
Standard dla Masta

Standard dla Produktow Ttuszczu Mlecznego
Standard dla Mlek Zageszczonych Niestodzonych
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CXS 282 - 1971 Standard dla Mlek Zageszczonych Stodzonych

CXS 283 - 1978 Ogdlny Standard dla Sera

CXS 284 - 1971 Standard dla Seréw Serwatkowych

CXS 288 -1976 Standard dla Smietanki i Bitej Smietanki

CXS 289 - 1995 Standard dla Proszkéw Serwatkowych

CXS 290 - 1995 Standard dla Produktow Mlecznych z Kazeing Spozywczg

CXS 331 - 2017 Standard dla Permeatéw Mlecznych w Proszku

Regionalny Standard dla Doogh (Ajran, napdj oparty na jogurcie z wodg,

CX5332R-2018 popularny w krajach Azji i Dalekiego Wschodu — przyp. ttum.)

STANDARDY KODEKSOWE DLA PRODUKTOW NIEMLECZARSKICH
MAJACYCH ZNACZENIE

Numer referencyjny = Tytut

XS 240 — 2003 S’tar\dard dla Wodnych Produktéw Kokosowych — Mleko Kokosowe i
Smietanka Kokosowa

Standard dla Mieszaniny Mleka Odttuszczonego Zageszczonego
Stodzonego i Ttuszczu Roslinnego

Standard dla Mieszaniny Odttuszczonego Mleka i Ttuszczu Roslinnego w
Postaci Proszku

Standard dla Mieszaniny Mleka Odttuszczonego Zageszczonego
Stodzonego i Ttuszczu Roslinnego

Standard dla Produktow Ttuszczowych do Smarowania i Produktéw
Mieszanych do Smarowania

CXS 322 R-2015 Regionalny Standard dla Niefermentowanych Produktéw Sojowych
CXS 325 R -2017 Regionalny Standard dla Nierafinowanego Masta Shea

CXS 250 - 2006

CXS 251 - 2006

CXS 252 - 2006

CXS 256 — 2007

-y |
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